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Symbole

A Wichtige Hinweise und Informationen zu Sicherheit und Bedienung des Gerats.

Gefahrliche Spannung. Das Gerat vor Eingriffen von der Stromversorgung trennen.

& Brandgefahr. Auf entziindliche Materialien achten.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts (Elektromiill)

mit einem separaten Sammelsystem)
Die Kennzeichnung auf dem Produkt bzw. auf der dazugehorigen Literatur gibt an, dass
es nach seiner Lebensdauer nicht zusammen mit dem normalen Haushaltmull entsorgt
werden darf.
Entsorgen Sie dieses Gerét bitte getrennt von anderen Abfallen, um der Umwelt bzw. der menschli-
chen Gesundheit nicht durch unkontrollerte Miillbeseitigung zu schaden. Recyceln Sie das Gerat, um
die nachhaltige Wiederverwertung von stofflichen Ressourcen zu férdern.
Private Nutzer sollten den Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde, order die zustandigen
Behdrden kontaktieren, um in Erfahrung zu bringen, wie sie das Gerat auf umweltfreundliche Weise
recyceln kdnnen.
Gewerbliche Nutzer sollten sich an Ihren Lieferanten wenden und die Bedingungen des Verkaufsver-
trags konsultieren. Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem GewerbemUill entsorgt werden.

Ei (Anzuwenden in den Landern der Europaischen Union anderen européischen Landern
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Hinweise fir den Benutzer

Allgemeine Himweise

Unsere Geréate werden fUr hohe Leistungen und Wirkungsgrade entwickelt und optimiert. Das Geréat darf
nicht Personen benutzt werden, die korperloch, in ihrer Wahrnehmungsféhigkeit oder ihren geistigen
Kréften eigeschrankt sind oder die nicht Uber entsprechende Erfahrung und Kenntnisse verfligen, auBer
sei werden durch eine verantwortliche Person eingewiesen.

Einsatzbedingungen

> B Db P

Im Inneren des Gerétes keine Spraydosen unter Druck oder Produkte mit
der Angabe “entflammbar” aufbewahren. Explosiongefahr!

Halten Sie die Liftungséffnungen im Maschinenfach offen wie auch bei
umbauten Installationen.

Verwenden Sie keine elektrischen Gerate in den Fachern zur Aufbewahrung
der Tiefklihlkost des Gerats, wenn diese nicht dem vom Hersteller
empfohlenen Typ entsprechen.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung und wenden Sie sich an den technischen Kundendienst,
um es durch ein vom Hersteller zugelassenes Modell zu ersetzen.

Das Gerét darf ausschlieBlich innerhalb der vom Hersteller vorgesehenen Temperaturgrenzwerte
eingesetzt werden. Um den korrekten Betriebsbereich zu ermitteln, lesen Sie die Angaben auf dem
CE-Schild des Geréts.

Lesen Sie vor dem Gebrauch und der planm&Bigen Wartung des Gerats diese Anleitung aufmerksam
und bewahren Sie sie zum spéateren Nachschlagen von Seiten der verschiedenen Benutzer sorgfaltig
auf. Sollten einige Teile nicht verstanden werden, wenden Sie sich an den Hersteller.

Das vorliegende Handbuch ist ein integraler Bestandteil der Maschine, es muss vom Kéufer sorgfaltig
aufbewahrt werden und immer in der Nahe des Gerates griffoereit sein. Im Fall der Abtretung des
Geréats muss dem neuen Benutzer diese Anleitung ausgehandigt werden.

Bedien-, Reinigungs- und Wartungsvorgénge, die von den in dieser Anleitung angegebenen
abweichen, werden als unsachgeman betrachtet und kdnnen Schaden, Verletzungen oder todliche
Unfélle verursachen, fihren zum Erléschen der Garantie und entheben den Hersteller von jeglicher
Haftung.

Vor dem Durchfihren von Wartungs- und Reinigungsarbeiten, das Gerat vom Stromnetz nehmen.
Dazu den Schalter auf Null stellen und den Stecker aus der Steckdose ziehen. Achtung: Den Stecker
beim Herausziehen direkt angreifen und nicht am Kabel ziehen.

Installation, auBerordentliche Wartungsarbeiten und Reparatur durfen ausschlieBlich von
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Kundendienst: Wenden Sie sich an lhren Handler und geben Sie Modell- und Matrikelnummer
bekannt, die auf dem Typenschild des Gerétes angegeben sind.

Produkténderung: Coldline behalt sich das Recht vor, ohne Vorankindigung an seinen Produkten
asthetische oder technische Anderungen vorzunehmen.
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2 - Technische Daten

Lesen des Typenschilds des Geréts

Das Geréat entspricht den europaischen Richtlinien, wie im beiliegenden CE-Konformitatszertifikat
detailliert angegeben.Die Daten werden auf dem CE-Schild im Inneren des Geréates wiedergegeben.
Bei Luftschallemissionen liegt der A-bewertete Schalldruckpegel unter 70 dB (A).

o 0 90?6

Trays | 1 - Seriennummer
m,:,de 2 - Gerdtemodell
Italy 5 3 - Betriebstemperatur
o/ Sanefn . Modsllo) Modet 4 - Versorgungsspannun
072411949| W5U e 9 3 'gt 9 )
T TN T - Frequenz der Stromversorgung
labs. Power | 826,4 W |H.E. Power [cima class| 5 Ji [24 Anzahl der Laststufen
Icool. Cap.  [[1349 W [Refrigerant R290  [Qy 150g 6 - Stromaufnahme
[Blast chiling Blast freezing o 7 - Stromverbrauch
e s - e (Kgl] ; 8 - Klima-Klasse
2014/33/UE 2014/30/Ul ns. HFO-1233gd 9 - Kihleistung®
[T 3| 19 - Tpoeokatemive
@ et X 11 - Menge des Kaltemittels
Aufbewahrung und Garunterbrecher

e e @ e 0 *VT. -10°C / Kond. +55°C fur die Serien M

*VT. -80°C / Kond. +55°C fur die Serien T
Schockfroster

*VT. -10°C / Kond. +45°C fur die Serien R452a
*VT. -10°C / Kond. +40°C fir die Serien R290

A Sollte der Kundendienst bendtigt werden, muss die auf dem Typenschild angegebene
Seriennummer des Geréats angegeben werden.
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3 - Installation

Einleitung

Das Gerat darf fUr die Einsatzzwecke verwendet werden, flr die es ausdriicklich konzipiert wurde, also fur
die Aufbewahrung von Lebensmitteln innerhalb des vom Hersteller angegebenen Temperaturbereiches.
Jede andere Verwendung ist als Zweckentfremdung anzusehen.

Bei unsachgeméaBer Verwendung des Geréates lehnt der Hersteller jede Haftung ab.
Die Installation muss von einem Fachtechniker vorgenommen werden.

Bewegung

Zur Handhabung des verpackten Gerates einen Gabelstapler oder einen manuellen Palettenhubwagen
verwenden, deren Gabellange der Palettenlange entspricht. Die Tragfahigkeit muss flr das Gewicht des
Gerates ausgelegt sein.

Entfernung der Verpackung

Je nach Verpackungsart den Karton nach oben ziehen oder die Bretter der Lattenkiste mit dem
Schrauber entfernen. Schutzhandschuhe verwenden, um den Kontakt mit Holzsplittern zu vermeiden.
Die Verpackung umweltgerecht entsprechend den geltenden gesetzlichen Bestimmungen entsorgen.

Unversehrtheit

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Gerates und aller Bauteile sowie die Ubereinstimmung der
serienmaBigen Zubehdrausstattung.

Aufstellung

Befordern Sie das Gerat auf der Palette mit dem entsprechenden Hubwagen in die Nahe des Aufstellortes.
Im Zuge der Aufstellung darf das Geréat nur geneigt werden, wenn es unbedingt erforderlich ist, aber
niemals mehr als 60°. Die 4 Schrauben entfernen, mit denen das Gehause an der Palette verankert ist.
Die 4 FUBe nach und nach einschrauben.

Nivellierung

Das Gerat am definitiven Aufstellort positionieren und mit Hilfe der Schraubfli3e nivellieren bis es perfekt
in der Waage ist.

Reinigung

Entfernen Sie die PVC-Folie von den Innen- und AuBenflachen des Geréates. Reinigen Sie den Innenraum
mit einem mit lauwarmem Wasser angefeuchteten Schwamm.

Zugelassen sind nur die in diesem Dokument genannten Reinigungsmittel. Andere chemische
Ldsungen oder Reiniger sind nicht zuldssig und kénnen nicht zur Behandlung der Warmetauscher
verwendet werden. Andere als die zugelassenen Substanzen/Reiniger kénnen Korrosion verursachen/
verschlimmern, was wahrscheinlich zum Erléschen der Garantie fuhrt.

Tuch verwenden, um das Eindringen von Flussigkeit zu vermeiden.

f Fir die Reinigung der Touchscreenscheibe ein weiches und nur leicht angefeuchtetes
Vermeiden, Reinigungsmittel oder Wasser direkt auf den Touchscreen zu sprihen.
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Lebensmitteln bestimmt sind (Behélter, Gitter, Kernsonde usw.), zu reinigen und zu

f Es wird empfohlen, alle internen Komponenten, die fiir den direkten Kontakt mit
desinfizieren.

Anschluss des Befeuchters an die Wasserversorgung

Mit den Geraten mit Befeuchtungssystem (Vision und Levtronic) wird ein Filtersystem flr das Wasser
fUr die Speisung des Befeuchters geliefert, das auf einem Kopf und einer auswechselbaren Kartusche
besteht.

Der Filterkopf ist mit einem Anschlussschlauch an das Wassernetz versehen. Nach dem Anschluss
muss der Filter in Betrieb gesetzt werden. Davor muss dieser geméaB den Anweisungen im mitgelieferten
Handbuch des Filters durchgespilt werden.

Die Haltbarkeit des Filters hangt von der Menge und den Eigenschaften des behandelten Wassers
ab, jedoch nicht langer als ein Jahr. Ist der Filter verbraucht, kann dies zu Problemen bei der
Wasserversorgung des Befeuchtungssystems flihren bzw. dieses sogar schadigen. Sollte der Filter
nicht verwendet werden, kann dies zu einem schlechten Funktionieren des Befeuchtungssystems
aufgrund verstopfter Ventile und/oder des Sensors flihren, der den Betrieb reguliert.

Der gelieferte Filter-Kit umfasst zwei Schlduche zu 1,9 m und einen Brita-Filter. Die beiden mitgelieferten
Schlauche weisen auf einer Seite eine Steckkupplung 3/4”auf, die an den Hahn und den Wassereingang
des Befeuchters angeschlossen wird, auf der anderen Seite ist eine Steckkupplung 3/8“ vorhanden. Es
muss ein Steckanschluss 3/4“ vorbereitet werden.

Die Einheit muss bei Temperaturen unter 30°C an das Wasserleitungsnetz angeschlossen
werden. Héhere Temperaturen beschadigen das Wasserfiltersystem.

Der Wasserdruck am Eingang des Befeuchters muss zwischen 0,5 bar und 6 bar liegen.
Ein manuelles Absperrventil, das der Anlage vorgeschaltet ist, installieren (damit die
Unterbrechung der Wasserversorgung gewahrleistet werden kann). Installation eines
mechanischen Filters (60pS), um allféllige Feststoffe zuriickzuhalten.

Es ist ratsam, demineralisiertes Wasser zu verwenden: sollte man Leitungswasser
verwenden, sind die Salze, die sich im Laufe der Zeit ablagern, Ursache fiir
progressive Verkrustung des Befeuchtungssystems, wodurch die Funktionstiichtigkeit
beeintrachtigt wird. Bei einer Wasserhéarte von lber 15°f/dH ist es notwendig, einen
Wasserentharter zu installieren.

Bei Nichteinhaltung der Anweisungen, kann der Hersteller nicht fir schlechte
Funktionsweisen oder Schaden am Befeuchtungssystem verantwortlich gemacht
werden.

> B> bbb
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Einsatzbedingungen

Stellen Sie sicher, dass die Umgebung, in der das Gerét installiert wird, den folgenden Bedingungen

entspricht:

e Die Umgebungstemperatur darf nicht niedriger als 5°C und nicht hdher als die auf dem Typenschild
angegebenen Klimaklassenbedingungen sein.

Klima-Klasse Temperatur und relative Luftfeuchtigkeit (RH)
3 25°C - 60% RH
4 30°C - 55% RH
5 50°C - 40% RH

e Aufstellung fern von Warmequellen an einem Ort mit guter LUftung.

e |assen Sie einen Abstand von mindestens 30 mm zwischen der Riickseite des Schranks und der
Wand..

e | assen Sie einen Abstand von mindestens 300 mm zur Decke.

e |nden Schranken keine Schachteln oder Bleche auf dem Technikfach stapeln und die Schranke nicht
in Nischen einbauen. Eine falsche Ableitung der Hitze des Kondensators kann zu auch schweren
Funktionsstérungen sowie zu einem betrachtlichen Anstieg des Verbrauchs der Gerate flihren.

e \Wenn Sie mehrere Schranke nebeneinander aufstellen, lassen Sie zwischen den einzelnen Schranken
einen Abstand von mindestens 10 mm

e Halten Sie die auf dem Aufkleber (Schranke) angegebene Belastungsgrenze ein, damit die Kihlluft
gut zirkulieren kann.

e Bei Schnellabkihlern hinten einen Abstand von zumindest 100 mm fUr die korrekte Ableitung der
erzeugten Hitze lassen.

Inbetriebnahme

Nehmen Sie vor dem Anschluss an das Stromnetz die folgenden Uberpriifung vor:

e Die Spannung und die Frequenz missen den Betriebsbedingungen entsprechen, die auf dem CE-
Schild im Inneren des Geréates angegeben werden; die max. Toleranz betragt 10% des Nennwerts.

¢ Die Speisungsleitung muss den geltenden Bestimmungen entsprechen.

¢ Die elektrische Anlage muss einen Differenzialschalter (Schiitz) aufweisen

Falls das Gerét fUr einen langeren Zeitraum abgeschaltet bleibt, sollte das Netzkabel herausgezogen

werden.

Die elektrische Anlage muss geerdet sein. IDer Hersteller kann nicht fiir eventuelle
Schaden oder Unfalle verantwortlich gemacht werden, die durch eine unterlassene oder
unzureichende Erdung, die falsche Installation, unbefugte Eingriffe, schlechte Wartung
oder unsachgemaBe Benutzung oder aber durch die Nichtbeachtung der Bestimmun-
gen zur elektrischen Sicherheit im Benutzungsland des Gerates verursacht werden.

Fir den Anschluss an das Netz ist eine Vorrichtung vorzusehen, die die vollstandige
Trennung unter den Bedingungen der Uberspannungskategorie Ill gemaB den Installa-
tionsregeln gewabhrleistet.

Schockfroster: bei einer dreiphasigen Stromversorgung von 400 V ist darauf zu achten,
dass die Drehrichtung wie folgt ist: Die Ventilatoren missen die Luft, d.h. die Bellftung,
von den Lebensmitteln weg in Richtung des Verdampfers und der Riickseite des Sch-
nellkiihlers ziehen!

Schockfroster: Bei der ersten Benutzung muss der Abfluss unter dem Verdampfer
geflllt werden. Wéahrend der Zyklen muss der Kondenswasserauslass der Kammer ver-
schlossen werden.

i
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4 - Bedienfeld

Das Gerat lasst sich Uber eine Touchscreen-Schnittstelle durch einfaches Berlhren mit dem Finger
bedienen.

Der Touchscreen gestattet das Verwalten des Gerats, den Start, das Andern der Programme, den
Zugriff auf die Betriebsparameter und die Diagnose eventueller Funktionsstérungen.

Je nach Modell ist das Gerat mit einem 7” oder 4,3” Touchscreen mit einem Hauptment ausgestattet,
das auch von den fur das Modell verfigbaren Bearbeitungszyklen und Funktionen abhangt.

f Furdie Reinigung der Touchscreenscheibe ein weiches und nur leicht angefeuchtetes

Tuch verwenden, um das Eindringen von Flissigkeit zu vermeiden.
Vermeiden, Reinigungsmittel oder Wasser direkt auf den Touchscreen zu spriihen.

Touchscreen 7”

Kiihlung Konsanerungy Konsenierung
Schocidr. -187 Auftaung Garung
Konservierung Eis Auftaung

Garung Schokolade Garunterbrecher
Auftaung Els
Garunterbrecher Schokolade

Dderan

Ql+ 0|+ Ql+]0]+ Ql+]O]+

Schockfroster Aufbewahrung Gérunterbrecher
Vision Vision Vision

Alle Kategorien, die Programme enthalten, sind im HauptmenU aufgelistet.
In der unteren Zeile befinden sich eine Reihe von Tasten fur den Zugriff auf andere Funktionen wie
Utilities und Verwaltung der Einstellungen.

. 0 1 - BEFEHLSTASTEN

i Zur Aktivierung der verbundenen Funktion
i 2 - TASTE FUR MANUELLEN ZYKLUS
Zum Starten eines Dauerzyklusses mit festen
Sollwerten

Konservierung

ey

Zum Offnen des Menis Utilities

Auttaung

o 3 - TASTE UTILITIES
o

Gantarbrechor 4 - TASTE EINSTELLUNGEN

Zum Offnen des Menis Einstellungen
Parran

= 1 } e 5- TASTE LAYOUT
_d _I‘ Q Zum Andern des Layouts der

Hauptbildschirmanzeige

Ve
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Touchscreen 4,3”

Kiihlung Garung Konservierung
Schockfr. -18° Gérunterbrecher Auftaung
Gérung Konservierung Reinigung

Gérunterbrecher Funktionen Funktionen

Modi Levtronic Thaw.Pro

Alle Kategorien, die Programme enthalten, sind im Hauptmenu aufgelistet.

Wenn Sie im MenU nach unten blattern, finden Sie in den letzten beiden Zeilen am unteren Rand
die Schaltflachen fir den Zugriff auf die Dienstprogramm- und Einstellungsmanagementfunktionen.
Die Funktion des kontinuierlichen Zyklus ist in den Hauptmentoptionen unter MANUELLER ZYKLUS
enthalten.

Warme Lagerung 0 1 - BEFEHLSTASTEN
Zur Aktivierung der verbundenen Funktion

Gegen Anisakis Sauberung

e e 2 - TASTE FUR MANUELLEN ZYKLUS

Einstellungen o Zum Starten eines Dauerzyklusses mit festen
Sollwerten
Mancsliorayklie 49 3 - TASTE UTILITIES

i Zum Offnen des Meniis Utilities

Schokolade

4 - TASTE EINSTELLUNGEN
Zum Offnen des MenUs Einstellungen

Dérren

USB-PORT

Alle Gerate sind mit einer USB-Buchse ausgestattet, Uber die Daten mit einem USB-Stick
heruntergeladen werden konnen.

Diese USB-Buchse ist je nach Geratetyp positioniert:

e unter dem Touchscreen, wenn dieser in die TUr eingesetzt ist;

e am Rand des Schutzgehduses des Touchscreens des Gehauses;

e an der seitlichen Kante des Tischgehauses, in dem sich der Touchscreen befindet.

C©

@
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Einschalten / Erstes Starten

A0 S0lWIME In COMo

Das Gerdt an das Stromnetz anschlieBen. Das Display zeigt
den Ladezustand des Systems an. Der erste Start dauert ca. 2
Minuten. In dieser Zeit l1adt das System das Programm und flhrt die
Selbstdiagnose durch. Beim ersten Einschalten fragt das System nach
der Sprachauswahl und der Einstellung von Datum, Uhrzeit sowie
Zeitzone. Das Geréat verfugt Uber eine WLAN-Verbindung, die die
Verbindung mit dem System Cosmo, die Aktualisierung der Software
und die Fernsteuerung des Geréates Uber die App gestattet.Die App
durch Scannen des QR-Codes herunterladen.

(=13 [

"

[=]

Play Store Apple Store

Spracheinstellung

Beim ersten Einschalten fragt das System nach der Auswahl der Sprache.

Nach der Berthrung zeigt das Display 2 Sekunden lang die Seite zum Speichern an.

Sollte es 5 Minuten lang zu keiner Betétigung kommen, kehrt das Display in den Energy-Saving-Modus
zurtck und zeigt Datum und Uhrzeit an. BerUihrt man das Display, kann erneut eine Auswahl getroffen
werden.
Zur nachfolgenden Sprachauswahl im Hauptment: EINSTELLUNGEN >SPRACHE.

s

Kihlung

Schocidr. -187

Konservigrung

Garung

Auftaung

Garunterbrecher

Garunterbeechar

Korservioning

Funktonan

EINSTELLUNGEN SPRACHE

ENSTELLUNGEN Ialiano English
| |
Francas Deutsch
Zaitzare
Dagum/Utwzeit Pycoxmi Nederlands
Coaro
nmy Ak
Sarvice
Color Mock i Dansk
Deaktivierung Vorwarmen
Cesky Eest
Voddihlung Aktivieeung

+ O+ &+

< EINSTELLUNGEN S EINSTELLUNGEN SPRACHE

Sprache Zeitzone Itakiang English

Eingtallungan

Datum/Urezeit Cosmo Frangais Deutsch
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Einstellung von Datum und Uhrzeit

Wenn das Gerat mit Cosmo verbunden ist, synchronisiert es Datum und Uhrzeit vollautomatisch.
Sollte es nicht méglich sein, die Verbindung zu Cosmo herzustellen, kénnen Datum und Uhrzeit manuell
eingegeben werden.

Zur manuellen Einstellung von Datum und Uhrzeit das Menl EINSTELLUNGEN 6ffnen und DATUM/
UHRZEIT auswahlen

Die Daten uber die Tasten ° und ‘ eingeben, dann WEITER auswahlen und die Uhrzeit auf die
gleiche Weise eingeben.
Mit der Taste SPEICHERN werden die Daten gespeichert.

Kihlung
DATUM EINZUSTELLEN EINSTELLUNGEN UHAZEIT
Schocidr. -18° EINSTELLUNGEN .
o ®@| || " O]
Sprache Sy
Konserviening
s = , G O )
© ol ® &) . @
Garung I Datum/Utwzeit I
—~
Cearro © 2024 @ =) % @
Auttaung . —
Sanico
== ABBRECHEN ZURGCK SPECHERN
Garunterbrecher o o
Deaknvienung Vorwarman
Déeran

Voddihlung Aktivierung

2 +[0] o + M

Ve

Gannterbeachar < EINSTELLUNGEN < DATUM EINZUSTELLEN L4 ENSTELLUNGEN UNRZEIT
© " ® © s ®
Korgervierung Spracho Zaitzono — e
e s ®@ © ®
Funkbonan 6 2024 @ O 45 @
DetumUbrzel Cosmo
[ r— =

Einstellung der Zeitzone
Wenn das Gerat mit Cosmo verbunden wird, wird die korrekte Uhrzeit automatisch synchronisiert. Die

korrekte Zeitzone muss durch Auswahl der geografischen Zone ausgewahlt werden.
Dies gestattet die automatische Aktualisierung der Sommerzeit.
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Aktivierung Cosmo

Cosmo st die innovative Wi-Fi-Technologie, die es gestattet, QUBI Uber das Smartphone zu Uberwachen.
Zur Verbindung mit dem COSMO-Netz EINSTELLUNG > COSMO 6&ffnen.

Eine Bildschirmanzeige mit den folgenden Tasten erscheint:

- WI-FI

- AKTIVIERUNG VON COSMO

- MODBUS-KONFIGURATION

Beim Dricken von WIFI beginnt das System mit der Suche der vorhandenen WIFI-Netze.

Nach Abschluss der Suche der WI-FI-Netze das Netz auswahlen, zu dem die Verbindung hergestellt
werden soll, und das erforderlich Password eingeben.

Kehrt man zur WI-FI-Bildschirmanzeige zurlick, erscheint ein Symbol neben dem Netzwerk, mit dem die
Verbindung hergestellt wurde.

Als Bestatigung daflr, dass der Vorgang erfolgreich war, erscheint auf der WI-FI-Taste unten rechts die
IP-Adresse des Netzwerk, mit dem das Geréat verbunden ist.

o Kuhlung
EINSTELLUNGEN Schockir. -18°
WARNUNG Schockfr. -18°¢
Spraihe < COSMO
Suche aud Wi-Fr Netzte

Dégum Urezeit @ Cosmo Aktivierung WLAN

s I P sona

2 ModB

Sorvice s >osmo Aktivierung

Color Mode Garunterbrecher
Deaknviening Vorwsrman »dBus-Einstellungen

Dérren
Vodaihlung Aktivieeung

O + - ‘_I_' D + O + Sarunterbrecher

< EINSTELLUNGEN < COSMO WARNUNG COSMO
Wi-F Sucha nach Wi-Fi Netze
Sprache Zeitzone WiFi
1-F
G Cosmo Aktivicrung P13 162 152 - SGMALDY
DatumUrezeit Cesmo - =
= ModBus-Einsallungen Zosmo Aktivierung

AnschlieBend AKTIVIERUNG COSMO betatigen.
Ein Code wird erzeugt.

< AKTIVIERUNG COSMO Uber das jeweilige Smartphone oder Tablet die App von Play Store oder

T man App Store herunterladen und sich mit seinen Daten registrieren.

= Die Anmeldedaten werden erzeugt, mit denen die Anmeldung

vorgenommen werden kann. Die App 6ffnen, die Anmeldung vornehmen
oK und das Gerat eingeben, indem ein beliebiger Name sowie der bei der

AKTIVIERUNG VON COSMO erzeugte Code eingegeben werden.

Nun erscheint das verbundene Gerat mit seinen Betriebsparametern. Es ist daher moglich, standortfern

ihren Status anzuzeigen, Nachrichten zu eventuellen Funktionsstérungen zu erhalten, HACCP-Daten

einzublenden und herunterzuladen sowie Uber die eigene Vorrichtung die Arbeitszyklen zu programmieren

und zu senden, die das Gerat ausflhren soll (Steuerprogramm).

Durch die Verbindung zu COSMO ist die Software stets aktualisiert.
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5 - Hauptmenii

Jedes Modell verfugt Uber spezifische Funktionen, von denen einige bei den verschiedenen Modellen
gleich sind. Die Betriebslogik des Programms bleibt unabhangig vom Geratetyp, in dem die Funktion
vorhanden ist, gleich.

Meni Schockfroster Vision

SCHOCKKUHLUNG: KiihitimkerndesLebensmittelsschnell +3°C, blockiert
die Ausbreitung von Bakterien, verlangert die Aufbewahrungszeit um bis
zu 70% und hélt die Qualitéat unverandert. Die Schnellabkihlprogramme
sind auf drei Phasen programmierbar mit Verwaltung von Temperatur, Zeit
und BelUftung; auBerdem kann die Aufbewahrungstemperatur bei Ende
des Zyklusses verwaltet werden.

Kiihlung
Schocidr. -18°
Kansenierung

Garung

SCHOCKFROSTUNG: Gefriert schnell tief auf -18°C im Kern eines
Lebensmittels und fordert die Mikrokristallisierung der Flissigkeiten.
Fasern, Geschmack und Struktur bleiben unveréndert.
Ganuntarbrecher Die Schnellabkihlprogramme sind auf drei Phasen programmierbar mit
Verwaltung von Temperatur, Zeit und BelUftung, auBerdem kann die
Dérren Aufbewahrungstemperatur bei Ende des Zyklusses verwaltet werden.

Auttaung

Ve

B —" (_) + KONSERVIERUNG: Startet die Modalitat Aufoewahrung.

GARUNG UND GARUNTERBRECHUNG: Gart Teige auf perfekte Weise,
sofort oder zur programmierten Zeit; die Feuchtigkeitszufuhr gestattet
die Aufrechterhaltung der idealen Hydrierung flr eine ordnungsgeméaBe
Entwicklung der Hefen. Das Programm kann auf 4 Phasen eingestellt

Warme Lagerung

R werden (Kuhlung, Aufbewahrung, Aufwecken, Garung, sowie eine
et abschlieBende Wartephase). Falls die Temperatur mehr als 4°C, ist es in
allen Phasen mdglich, die Feuchtigkeit aktiv zu regeln.

Pastourisiorung

AUFTAUUNG: Tiefgefrorene Lebensmittel sicher auftauen. Die sorgfaltige
Steuerung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet die Ausbreitung
von Bakterien.

Niedartemperatur Garen

Gagen Anisakis Siuberung

TROCKNUNG: Dehydriert Obst, Gartengemdse, Pilze und Hulsenfriichte
und macht sie in jeder Jahreszeit verfigbar. Das Programm wird gestartet,
indem die Tur mit der entsprechenden Halterung offen gehalten wird.

Joghurt

R = )
L O + ERHALTUNG: Halt Gerichte, Desserts, Semifreddi und Speiseeis auf der
Serviertemperatur bereit.

SCHOKOLADENKRISTALLISIERUNG: Kristallisiert Pralinen und Schokoladentafeln in wenigen Minuten
und garantiert dank idealer Temperatur und Feuchtigkeit Glanz und Knusprigkeit.

DAMPFDESINFEKTION: Gestattet das Starten des Sanifizierungszyklusses zur Reinigung und
Hygienisierung der Zelle.

ANISAKIS-BONIFIZIERUNG: Bonifiziert fir den rohen Verzehr bestimmten Fisch zur Eliminierung von
Parasiten wie Anisakis mit spezifischen Programmen mit speziellen Temperaturen und Dauern. (-20°C
flir zumindest 24 Stunden, oder -35°C fur 15 Stunden).

YOGHURT: Gestattet die Herstellung von cremigem und nattrlichem Jogurt einfach unter Verwendung
von Milch von guter Qualitat sowie lebenden Milchfermenten.
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MANUELLER ZYKLUS: Die Modalitdt gestattet das Starten eines Zyklusses mit Einstellung der
Temperatur, der Bellftung und der gewinschten Feuchtigkeit (Ube r+ 4°C). Der Dauerzyklus ist nitzlich
fur alle Khlaktivitaten, die nicht mit einem Zyklus mit Phasen verknipft sind.

Nur fiir Vision NUVO

PASTEURISIERUNG: Eliminiert die Mikroorganismen, die meisten in den Lebensmitteln vorhandenen
Kulturen und verlangert das Shelf Life.

LANGSAM KOCHEN: Gart die Lebensmittel bei niedriger Temperatur und schitzt die Farbe, den
Geschmack und die Weichheit. Die Einleitung von Dampf gestattet die optimale Verteilung der Hitze zur
Erzielung eines homogeneren Resultats. Nach Abschluss der Garung kénnen das Schnellabkihlen und
das Tiefgefrieren programmiert werden.

Menl Aufbewahrung Vision

KONSERVIERUNG: Startet die Modalitat Aufoewahrung.

Konsarverung

AUFTAUUNG: Tiefgefrorene Lebensmittel sicher auftauen. Die sorgfaltige

W Steuerung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet die Ausbreitung
o von Bakterien.
EIS: Starten Sie den Eiskonservierungsmodus.
AR Nur fiir Modelle -30°+15°C.
SCHOKOLADE: Starten Sie den Schokoladenkonservierungsmodus.
Die Schokoladenkristallisation muss mit dem Schockfroster durchgefuhrt
werden.
MANUELLER ZYKLUS: Die Modalitat gestattet das Starten eines Zyklusses
@ + C| b mit Einstellung der Temperatur, der BelUftung und der gewinschten
A= S ! Feuchtigkeit (ber+ 4°C).

Meni Garunterbrecher Vision

KONSERVIERUNG: Startet die Modalitat Aufoewahrung.

Konservierung

GARUNG UND GARUNTERBRECHUNG: Gart Teige auf perfekte Weise,
sofort oder zur programmierten Zeit; die Feuchtigkeitszufuhr gestattet
die Aufrechterhaltung der idealen Hydrierung fUr eine ordnungsgemaBe
Entwicklung der Hefen. Das Programm kann auf 4 Phasen eingestellt
werden (Kuhlung, Aufbewahrung, Aufwecken, Gérung, sowie eine
abschlieBende Wartephase). Falls die Temperatur mehr als 4°C, ist es in
& allen Phasen moglich, die Feuchtigkeit aktiv zu regeln.

Garung
Auftaung

Garunterbrecher

AUFTAUUNG: Tiefgefrorene Lebensmittel sicher auftauen. Die sorgfaltige
Steuerung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet die Ausbreitung
von Bakterien.

Schokolade

) T £ EIS: Starten Sie den Eiskonservierungsmodus.
= + Ul4 Nur fir Modelle -30°+40°C.

SCHOKOLADE: Starten Sie den Schokoladenkonservierungsmodus.
Die Schokoladenkristallisation muss mit dem Schockfroster durchgefuhrt werden

MANUELLER ZYKLUS: Die Modalitdt gestattet das Starten eines Zyklusses mit Einstellung der
Temperatur, der Bellftung und der gewlnschten Feuchtigkeit (Uber+ 4°C).
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Meni Schockfroster Modi

Kilhung

Schockir 18+

Garung

Garuntarbrechar

Varuster Zykius

Auttang

Schoolade

Warime Lagerung

Gegan Anisakis Siuberung

Funktionen

Erstaiungan

SCHOCKKUHLUNG: Kiihitimkern des Lebensmittels schnell +3°C, blockiert
die Ausbreitung von Bakterien, verlangert die Aufbewahrungszeit um bis
zu 70% und hélt die Qualitét unverandert. Die Schnellabkihlprogramme
sind auf drei Phasen programmierbar mit Verwaltung von Temperatur, Zeit
und BelUftung; auBerdem kann die Aufbewahrungstemperatur bei Ende
des Zyklusses verwaltet werden.

SCHOCKFROSTUNG: Gefriert schnell tief auf -18°C im Kern eines
Lebensmittels und férdert die Mikrokristallisierung der FlUssigkeiten.
Fasern, Geschmack und Struktur bleiben unverandert.

Die Schnellabkihlprogramme sind auf drei Phasen programmierbar mit
Verwaltung von Temperatur, Zeit und Bellftung, auBerdem kann die
Aufbewahrungstemperatur bei Ende des Zyklusses verwaltet werden.

MANUELLER ZYKLUS: Die Modalitat gestattet das Starten eines
Zyklusses mit Einstellung der Temperatur, der BellUftung und der
gewUlnschten Feuchtigkeit (Ube r+ 4°C). Der Dauerzyklus ist nutzlich flr
alle Kuhlaktivitaten, die nicht mit einem Zyklus mit Phasen verkntpft sind.

Nur far Modi Active:

GARUNG UND GARUNTERBRECHUNG: Gart Teige auf perfekte Weise,
sofort oder zur programmierten Zeit. Das Programm kann auf 4 Phasen
eingestellt werden (Kihlung, Aufoewahrung, Aufwecken, Garung, sowie
eine abschlieBende Wartephase). Bei den Schnellabkihlern Modi Active
ist kein Befeuchter verflgbar und daher empfehlen wir, die Lebensmittel
wahrend der Garung mit einem feuchten Tuch abzudecken und den
Schnellabkthler mit voller Leistung zu benutzen; die LUftungswerte
immer niedrig halten, um die Dehydrierung der géarenden lebensmittel zu
vermeiden.

AUFTAUUNG: Tiefgefrorene Lebensmittel sicher auftauen. Die sorgfaltige
Steuerung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet die Ausbreitung
von Bakterien.

SCHOKOLADENKRISTALLISIERUNG:  Kristallisiert ~ Pralinen  und
Schokoladentafeln in wenigen Minuten und garantiert dank idealer
Temperatur und Feuchtigkeit Glanz und Knusprigkeit.

TROCKNUNG: Dehydriert Obst, Gartengemuse, Pilze und Hulsenfriichte
und macht sie in jeder Jahreszeit verfigbar. Das Programm wird gestartet,
indem die Tur mit der entsprechenden Halterung offen gehalten wird.

ERHALTUNG: Halt Gerichte, Desserts, Semifreddi und Speiseeis auf der
Serviertemperatur bereit.

ANISAKIS-BONIFIZIERUNG: Bonifiziert fur den rohen Verzehr bestimmten
Fisch zur Eliminierung von Parasiten wie Anisakis mit spezifischen
Programmen mit speziellen Temperaturen und Dauern. (-20°C fir
zumindest 24 Stunden, oder -35°C fur 15 Stunden).
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Meni Garunterbrecher Levtronic

Gérung

Géarunterbrecher

Korsanvierung

Furktionen

GARUNG UND GARUNTERBRECHUNG: Gart Teige auf perfekte Weise,
sofort oder zur programmierten Zeit; die Feuchtigkeitszufuhr gestattet
die Aufrechterhaltung der idealen Hydrierung fUr eine ordnungsgemaBe
Entwicklung der Hefen. Das Programm kann auf 4 Phasen eingestellt
werden (Kihlung, Aufbewahrung, Aufwecken, Gérung, sowie eine
abschlieBende Wartephase). Falls die Temperatur mehr als 4°C, ist es in
allen Phasen mdglich, die Feuchtigkeit aktiv zu regeln.

KONSERVIERUNG: Startet die Modalitat Aufbewahrung.

Meni Auftauschrank Thaw.Pro

Konsacvierung
Aumaung
Ferigung

Funktionen

120

KONSERVIERUNG: Startet die Modalitat Aufbewahrung.

AUFTAUUNG: Tiefgefrorene Lebensmittel sicher auftauen. Die sorgfaltige
Steuerung der Temperatur und der Feuchtigkeit vermeidet die Ausbreitung
von Bakterien.

REINIGUNG: Startet einen Ozon-Sanitisierungszyklus, um die Zelle zu
desinfizieren.



6 - Allgemeine Angaben zur Benutzung

Vom Hauptbildschirm aus koénnen Sie die Funktionen des Geréts starten, die je nach Modell
unterschiedlich sein kénnen. In diesen Geréaten sind zahlreiche Rezepte enthalten, um die Programme
an die tatséchlich eingelegten Lebensmittel anzupassen. Der Benutzer kann die Programme nach
Belieben abandern und neue Programme erstellen oder die vorinstallierten Programme abéndern und
sie unter anderem Namen abspeichern.

Bei vielen Schnellabkuhl- und Tiefgefrierprogrammen ist die Auswahl der Betriebsweise erforderlich:

e Kerntemperaturfihler: Das Programm  steuert den  Wechsel
von einer Phase zur nachsten durch Ablesung der Temperatur
der Kernsonde. Die Dauer wird vom effektiven Erreichen der
eingestellten  Temperatur im Kern des Produkts bestimmt.
Die Programme sind in drei Phasen unterteilt, die es gestatten,
die Temperatur, die BelUftung und die Temperatur der Kernsonde

7o jeder einzelnen Phase zu andern; am Ende des Zyklusses kann die
Aufbewahrung bei gewtinschter Temperatur aktiviert werden.

e Zeit: Das Programm steuert den Wechsel von einer Phase zur
nachsten bei Ablauf der in Sekunden eingestellten Zeit des Rezepts.
Wenn Devote aktiv ist(Vision Schockfroster) , bestimmt das Gerat
automatisch die Dauer des Zyklusses; in den anderen Fallen endet der
Zyklus nach Ablauf der im Programm angegebenen Zeit, die im Editor
unten rechts angezeigt wird und nach Belieben gedndert werden kann.
Die Programme sind in drei Phasen unterteilt, die es gestatten, die
Temperatur, die BelUftung und die Zeit jeder einzelnen Phase zu &ndern;
am Ende des Zyklusses kann die Aufbewahrung bei gewinschter
Temperatur aktiviert werden.

e Vakuummodus: Bei einigen Programmen ist es mdglich, die Modalitat
SV — Vakuum zu aktivieren; in der Modalitat SV — Vakuum funktioniert
Vision wie in der Modalitat Zeit, mit Anwendung der Belliftung und der
Dauer zur Optimierung der Verwendung von Vakuum-Lebensmitteln, bei
denen das Vorhandensein des Beutels ein Hindernis fur die Kiihlung des
Lebensmittels darstellt.

MODUS EINSTELLEN

-~ Fihler am Keen

Vaksmvemackingen

O DEVOTE - Dynamic Evolution Temperature (nur fiir Schockfroster Vision)

Allevorinstallierten Programme verwenden das automatische Systemzur Erkennung derLadung Devote ™,
dasdieZeitenunddie Betriebsparameterdes Geratesoptimiert, wenneinwarmesLebensmitteleingegeben
wird, umdie Parameterandeneffektiven Typund die Ladung deseingegebenen Lebensmittelsanzupassen.
Devote™ - Dynamic Evolution Temperature - ist das innovative System von Coldline, das automatisch
das Gewicht, die Abmessungen sowie die anfangliche Temperatur des Lebensmittels erkennt.
Devote™ moduliert automatisch die Temperatur und die BelUftung zum Schnellabkihlen und
Tiefgefrieren in moglichst kurzer Zeit ohne Verwendung der Kernsonde. Die Einschréankung der
Verwendung der Kernsonde gestattet die Beschleunigung der Prozesse Schnellabkihlung und
Tiefgefrieren und vermeidet bakterielle Kreuzkontaminierungen zwischen verschiedenen Lebensmitteln.
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Sobald das Programm gestartet wurde, zeigt der Touchscreen einige Informationen und gestattet
einige Vorgange.

[
(3 B

100 STOR i[v—@

SCHOCKFR. -18" | FISCH

Kompleft Tranche
Filet Krake
Krebstiere Kleine Molluske
Meeresiichte Eintopte

Fischsack

@- (@ | Neues Programm 4{4_@
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A WO N 2

10
11
12
13

14

15

16

Name des laufenden Programms
Setpoint Garraumtemperatur
Setpoint eingegebene Belliftungsstarke

Im Garraum abgelesene Temperatur / Fihler mit
Nadel Drickt man Uber dem Wert, gelangt man
von der Garraumtemperaturanzeige zu der des

Fuhlers mit Nadel.

Verbleibende Zeit bei Zyklen nach
Zeit / Abgelaufene Zeit bei Zyklen mit
Kerntemperaturfihler

Alarm, der aktiviert werden kann, wenn es
erforderlich ist, einen Zwischenschritt auf
den Lebensmitteln im Inneren des Gerats
auszufihren:
- wenn eine bestimmte Kerntemperatur
erreicht ist
- bei Erreichen einer bestimmten Temperatur in
der Zelle
nach einer bestimmten Zeit

Setpoint der Feuchtigkeit
Setpoint Temperatur im Kern

Editor der Programme zum Einblenden oder
Andern eines laufenden Programms

Bildschirmsperre
Anzeige der laufenden Programmphase
Tasto STOP / ANNULLA / OK

Symbol automatische Steuerung; in diesem Fall
ist es nicht mdglich, den Sollwert zu andern, es
sei denn, mit dem Programmeditor.

Startet einen manuellen Abtauzyklus.

Bei automatischen Zyklen und Geraten mit
eingebautem Kondensator erfolgt die Abtauung
automatisch. Bei Schockfrostern mit externem
Kondensator muss das Abtauen manuell aktiviert
und bei gedffneter Tur durchgeflihrt werden.
Ausblenden:  nach  der  Auswahl  des
gewlnschten Programms ist es durch Drlcken
dieses Symbols moglich, ein vorinstalliertes
Programm auszublenden. Den gleichen Vorgang
wiederholen, um es wieder einzublenden.

Durch Berthren der Taste wird die Modalitat
NEUORDNUNG MENU aktiviert, die es
gestattet, die im Menu vorhandenen Elemente
nach Belieben neu zu ordnen.

Wahrend der Aktivierung erscheinen die
Anzeigen in Bewegung.



7 - Erstellen und Bearbeiten von Programmen

Erstellen einer neuen Kategorie, Verschieben und Anzeigen (Vision)

Von der entsprechenden Kategorieliste aus kann man durch Berihren des Tastenfeldes NEUE
KATEGORIE eine neue Kategorie erstellen. Die Aufforderung zur Eingabe deines Namens flr diese
Kategorie erscheint und nach der Erstellung erscheint die Hauptbildschirmanzeige. Das Symbol P\
zeigt an, dass die Kategorie vom Benutzer erstellt worden ist.

< SCHOCKFR. -18° NEUE KATEGORIE: ABC < SCHOCKFR, -18° ¢ SCHOCKFR, <187
Standard Suppen Ruis Fleisch Reis Fleisch
Sauvce Nudeln a'w e/ Aal1|vy u olm Fiseh Gemise Fisch Gemise
Res Fleisch AlS o] ALAERR] Obst Brot Obst Brot
Flsch Gemise g1z x|c BN WME®@ Pizza Kuchen Pizza Kuchen
Obst Brot i °" Es Fritient Eis Fritlior!
Pazza Kuchen ABC ‘ - ABC ‘
@ | areoone | P oK @ | oo | T @ KA$§$JSH|E

Durch Driicken der Taste‘—l—) und anschlieBendes Gedrlckthalten der Taste fUr die gewahlte Kategorie
kénnen Sie diese an die gewlnschte Position auf dem Bildschirm verschieben.

Es ist mdglich, die nicht verwendeten Kategorien auszublenden. Durch Driicken der Taste @
andert sich das Symbol in . Wahlen Sie dann die auszublendenden Kategorien aus und drlicken
Sie

Um verborgene Kategorien wieder einzublenden und eventuell wieder zu aktivieren, wiederholen Sie
einfach den Vorgang.

SCHOCKFR, -18* SCHOCKFR. -18" < SCHOCKFR. -18" < SCHOCKFR. -18°
Reis Flaisch ABG ‘ Standard ABC Standard ABC A Standard
Fasch Gemise Suppen Sauce Suppen Sauce Suppen Sauce

Obst Brot Nudeln Res Nudeln Reis Nudsin Res

Paza Kuchen Fleisch Fisch Flelsch Fisch Flesch Fisch

is Gemilse Obst Gemise Obst Gemise Oost

Frittiart Brot Pizza Brot L Pizza

& | e S ot b | @] witetne | P
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Erstellen eines neuen Programms (Vision)

ZurErstellung einesneuen Programms die gewiinschte Funktion (Schnellabkuhlen, Tiefgefrieren, Auftauen,
Schokolade und Trocknung) und die Kategorie auswahlen und die Taste NEUES PROGRAMM drlicken.

Es ist moglich, zwischen einem Sonden-Programm, einem Zeit-Programm oder einem Vakuum-

Programm zu wahlen. Nach der Auswahl des Typs erscheint der Programm-Editor mit drei Phasen,

von denen die erste nicht deaktiviert werden kann und zwei deaktiviert werden kénnen, in denen es
moglich ist, die Temperatur der Zelle, die Bellftung und die Dauer der Phase oder die angestrebte

Kerntemperatur einzustellen, bei deren Erreichen das Programm zur ndchsten Phase Ubergeht.

Die letzte Phase ist die Erhaltung am Ende des Zyklus, die deaktiviert werden kann, in welchem Fall
das Programm das Gerat Enden mit dem Hauptbildschirm angezeigt werden kénnen, wird es daher

notwendig sein, um unverztglich Lebensmittel zu entfernen.

Beim Driicken der Taste SPEICHERN MIT NAME erscheint die Aufforderung zur Eingabe des Namens

dieses Programms.

SCHOCKFR. -18" | FISCH

Komplett Tranche
Filet Krake
Krebstiere Kleine Molluske
Meeresfrichte Eintbpie

Fischsack
@> |Neues Programm| 47}»

123 -

0K

MODUS EINSTELLEN

-~ Fohler am Kam

2en

Veuurmverpackungen

< SCHOCKFR. -18° | FISCH

Komplett Tranche
Fist Krake
Krebstiere Kisine Mobuske
Meerasfrichte Emtdple
Fischsack XYz

A

@ Neues Programm 4714

SCHOCKFR -18" | FISCH |

phass 1

30°C v
® w
phisa 2
3°C 75
o %
phaa 8
40°C  100%
- | %
Baibahaning Zyklisenda
0°C 75N
< b #

PHASE 2
Temperatr am Kam

e C R )

-18°C

ABBRECHEN BESTATIGEN

Speichern mit Name

©

Das neue Programm wird in der Kategorie gespeichert, in der es gestartet wurde.

Bei diesem Verfahren besteht keine Gefahr, dass Werksprogramme Uberschrieben werden.

Am Ende des Verfahrens erscheint die Bildschirmanzeige mit den soeben erstellten Programmen.
In jedem ersteliten Programm ist ein kleines Symbol vorhanden. Das Symbol ~\ zeigt ein

\n

Kernsonden-Programm an und das Symbol ‘l__k/ zeigt ein Zeit-Programm an, wéhrend das Symbol SV
ein Vakuum-Programm anzeigt.
Zum Andern, Léschen oder Umbenennen eines erstellten Programms einfach den Namen des zu
bearbeitenden Programms gedruckt halten.
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Andern eines bestehenden Programms (Vision, Modi, Levtronic, Thaw.Pro)

Die Programme kénnen geéndert werden. Die Anderung eines der Parameter gestattet es, ein Programm
unter einem neuen Namen zu speichern; e wird automatisch in die Kategorie des Ausgangsprogramms
eingefiigt. Jedes Mal, wenn eine Anderung am Programm vorgenommen wird, ist es méglich, es unter
einem anderen Namen zu speichern, um so ein neues Programm zu erstellen, oder das bereits zuvor
geénderte Rezept zu Uberschreiben.

Wird die Taste des gewahlten Ausgangsprogramms gedrlckt gehalten, erscheint ein Pulldown-
Meni, aus dem der Punkt ANDERN auszuwahlen ist, iber den man Zugang zu den Phasen und den
Parametern des Programms erhélt.

o ¢ AUFTAUNG + FALNG | FLEISCH | MITTLERE STOCKE (20070
Phase |
Auaung I Hoisch Fisch ) i3 )
I k -/ 35°C 8 { l J
; N\ e @
Rerigung C 0% ® (+)
Gemiise Obs ( N oh (1)
Funktionen < P

Wechseln Sie zwischen den Programmphasen mit den oben positionierten Pfeilen < und > und andern
Sie dann den Wert des gewlnschten Parameters mit den Tasten + und —.

Die Programme Schnellabkihlen, Tiefgefrieren und Auftauen bestehen aus drei Phasen, die aktiviert
oder deaktiviert werden kénnen. Die erste Phase ist immer aktiv; die Phasen, die deaktiviert werden
kdnnen, weisen einen griinen Switch auf.

FTAUNG | FLEISCH | MITTLERE STOCKE (200000  FYAUNG | FLEISCH | MITTLERE STOCKE (200301 FTAUNG | FLEISCH | MITTLERE STUCKE (20030 FUAUNG | FLEISCH | MITTLERE STUCKE 20070/

. Phaee 2 o) ‘7 Phase 2 ) . ) Phae s Wl o . Het\cna‘lv.r? Zdusence .
(Crgem 30°C | Q) E—) 20°C i ® k:) 15°C g Q} © 4 i)
O 50% % (D (E) 50% & @ (- F) 100% & @) \j 25% % '\'_)
(;\t a5m > (D) O_ 35m ) (1) (__)_ 45m v (1) =g

Das neue Programm wird in der Kategorie gespeichert, in der es gestartet wurde.
Bei diesem Verfahren besteht keine Gefahr, dass Werksprogramme Uberschrieben werden.
Am Ende des Verfahrens erscheint die Bildschirmanzeige mit den soeben erstellten Programmen.

In jedem erstellten Programm st ein kleines Symbol vorhanden. Das Symbol ~\ zeigt ein

Kernsonden-Programm an und das Symbol ‘1\) zeigt ein Zeit-Programm an, wahrend das Symbol SV
ein Vakuum-Programm anzeigt.

Zum Andern, Léschen oder Umbenennen eines erstellten Programms einfach den Namen des zu
bearbeitenden Programms gedrickt halten.

< ABC < AUFTAUNG | FLESCH +
Ardler
o wl|Ee|r vlu
Kisine Stuek (<2009 Weine Schaive éach
A C " J " L VAsoar rennan
glzixicliv|e|ninia
- Autschont ABC ABC
2 A

Andern eines laufenden Programms (Vision, Modi, Levtronic, Thaw.Pro)

Yo FLE | WTTL 40°C ) OGFR. 18 | FLEISCH | MITTLERE STOCKE (205 = Um die Phasen eines Programms
Phaso { . “ einzublenden und diese eventuell zu
-2 1 © ase i (D andern, kann der Zugriff (iber das gerade
prs 1 2950 9 % i @ ausgefihrte Programm erfolgen, indem
T == = O > (® die Taste EDITOR bettigt wird.
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8 - Programme

Vision, Modli, Levtronic und Thaw.Pro weisen zahlreiche automatische Programme auf.
Diese Programme sind nach Kategorien, Unterkategorien und in einigen Féllen nach Gewicht oder
GroBe unterteilt.

Schockkiihlung und Schockfrostung (Vision und Modi)

Bei vielen Schockkuhl- und TiefkUhlprogrammen ist es erforderlich, den Modus zwischen Sonde zu
Herz, Zeit und Vakuum zu wéhlen.

< SCHOCKFR. -18° + < SCHOCKFR. 187 | FISCH § % NCOUS EINSTELLEN
Kilhlung T
-~ Kerntohler
Scheckdr. 18* Fols Flaiech Komplett Tranche
Girung Zeit
Fisch Gemisa Fee Krake
Garuntarrechar Vakuumarpackung

) SCH. | FISCH | KOMPL a0°C ] | [N SCH |RSCH | KoMPL @ | Drickt man Uber dem Wert, gelangt man von
o o der Garraumtemperaturanzeige zu der des
—2 1 > 4 1 1 ~ <m [ijhlers mit Nadel.

IS STOP [OF TSI 1 b STOP 0552 (Y

Die Appliance schaltet dann entsprechend dem eingestellten Zielwert in den Speichermodus.

Auftauung (Vision, Modi Active, Thaw.Pro)

Sobald die Auswahl getroffen wurde, werden Sie aufgefordert, den Wert anzugeben:

e Den Belastungsgrad des Gerats von 20 bis 100%, der die Dauer der

Konsenvierung
| - | Phasen beeinflusst.
e Die Art der durchzufiihrenden Behandlung zwischen SOFT und HARD,
g die den Temperatursollwert jeder der Phasen bestimmt.
Funktionen
< AUFTAUNG 4 < AUFTAUNG | FLEISCH o4 AUFTAUUNG MENGEN D) AUFT, |FLE | MITTL BCY
Flaseh Fh oriou ont 700y | MMmvEchy | Wi D Actaunengs e nach Merce - 2 1 :
2
20% 40% 60% phase 1 (0130
Gambae O Kleina Stuck (<200g) Kieine Scheibe —

A 100% STOP 0238 (Y

Die Appliance schaltet dann entsprechend dem eingestellten Zielwert in den Speichermodus.
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Garunterbrechung (Vision, Modi Active, Levtronic)

Nach der Auswahl werden Sie aufgefordert, das Datum wund die Uhrzeit flir das
Ende der Prifung einzustellen, die mit dem Beginn der Speicherphase am Ende
des Zyklus  zusammenfallen und auf dem  Touchscreen hervorgehoben — werden.
Auf den Phasennamen folgt die verbleibende Zeit bis zum Ende der Phase.

GAR. | BROT UND FOCACTIA

Kihlung < GARUNTERBRECHER
Exda des Zykhis: masgen 05:00

BRAOT UND FOCACCIA

s . : ® 25% 2°C §
Schocidr. -18° Brioche Brot und Focaccia Wann zoll die Gining beerden? :

N
C‘ MORGEN & l\;)

Konservierung Panettone Osteraube N g
N\ . -
y (4
O_ ow c@| I ,
Garnung Paza — o \-
@ Katphase aktiy ( ‘
Auftaung — \ I~
ABBRECHEN oK ;
Gérunterbrecher 11 40,
Déeran Ausiitding 01 59) «

P

; _i. (:) + @ Neues Programm «—I—+ f: STOP @

5 Phasen und sie kdnnen mit dem Editor gedndert werden (die Phase Gérung kann nicht deaktiviert
werden):

e 1. Kihlung: Gestattet die Blockierung der Wirkung der Hefen, um die

< GAR. | BROT UND FOCACCIA . N . .
Entwicklung zu verzdgern. Bei Temperaturen von unter 4 Grad kann die

P e o o Feuchtigkeit nicht gesteuert werden. Wenn die Feuchtigkeit auf OFF
° ® ® eingestellt ist, wird der Parameter nicht verwaltet; 50% einstellen, wenn
Baug ein geringer Feuchtigkeitsgrad erreicht werden soll; 95% einstellen,
o ) T % wenn der max. Feuchtigkeitsgrad erreicht werden soll. Die Dauer des
T Programms ist abhangig von der Masse des zu kihlenden Produkts; je
@ ' oo & groBer das Stlick, desto langer muss die Kihlphase sein.
G e 2. Halten: Halt die Masse des zu garenden Produkts fUr eine Zeit,
® 3’):—' = ° & die vom Programm in Abhangigkeit von der fir das Garende
S A eingestellte Zeit automatisch gesteuert wird. Achtung: Je niedriger
- "° " W die Aufbewahrungstemperaturen, desto geringer ist die Aktivitat
4 s : der Hefen; bei zu niedrigen Temperaturen besteht das Risiko der
oK Dehydrierung des Teigs und der Verlangsamung der nachfolgenden

Phasen Aufwecken und Garung. Temperaturen Uber 6 Grad starten
hingegen den Prozess der Garung und Reifung vor der gewinschten
Zeit. Die korrekte Haltezeit ist vom Typ des Teigs abhangig.

e 3. Aufwecken: In dieser Phase wird das Produkt nach und nach der Gartemperatur angenéhert Die
Aufweckphase muss desto langer sein, je groBer das Stlck des verwendeten Produkts ist.

e 4. Gérung: Das Lebensmittel wird auf die korrekte Temperatur und Feuchtigkeit fir die Entwicklung
der Gérung gebracht. Es ist moglich, die Temperatur, die Feuchtigkeit, die Belliftung und die Dauer
der Phase zu kontrollieren. Wir empfehlen die Garung bei Temperaturen von unter 28°-30°C, um
die Bildung von Essigsdure zu begrenzen, die den Geschmack und die Struktur der gegérten
Lebensmittel beeintréachtigen wiirde.
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e 5. Aufbewahrung am Zyklusende: Die letzte Phase gestattet die partielle Absenkung der Temperatur
eines Lebensmittels zur Begrenzung der UbermaBigen Entwicklung des Produkts. Diese Phase
aktivieren, falls es nicht mdglich ist, das gesamte Produkt nach der Garungsphase zu garen oder
tiefzugefrieren. Achtung: Nach der Gérphase hat der Teig das Ende des Gérprozesses erreicht; es ist
daher nicht méglich, den Schub der Hefen vollstdndig anzuhalten, sondern er kann nur verlangsamt
werden.

Empfehlungen: Die Feuchtigkeit und die Bellftung spielen im Garungsprozess eine wesentliche Rolle.

Diese beiden Parameter missen immer gleichzeitig gesteuert werden. Die Feuchtigkeit anheben und/
oder die Beluftung verringern, falls festgestellt wird, dass das Produkt zu trocken ist oder dazu tendiert,
auszutrocknen und Krusten auf der Oberflache zu bilden.

Die Schockfroster von Modi Active verfligen liber keinen Befeuchter, daher ist es

A ratsam, die aufgehenden Speisen mit einem feuchten Tuch abzudecken und den
Schockfroster bei voller Beladung zu verwenden; halten Sie die Bellftung stets niedrig,
um ein Austrocknen der Hefeprodukte zu vermeiden.

Eine zu geringe Bellftung kénnte zu einer falschen Verteilung der der Temperatur und der Feuchtigkeit
in der Zelle fuhren. Die korrekten Parameter mussen in Abhangigkeit von der zu gdrenden Masse
angepasst werden.

Produkte mit hoher Hydrierung neigen dazu, einfacher auszutrocknen; daher sollte eine hohere
Feuchtigkeit auch in den kalten Phasen angewendet werden. Massen, die reich an Fett und Eiern,
garen hingegen auch bei geringerer Feuchtigkeit korrekt. Daher sollten die Programme individuell an die
eigenen Produkte angepasst werden.

Die Temperatur verwendeten Zutaten und die Endtemperatur des Teiges wirken sich aktiv auf die
Garungsprozesse aus und beeinflussen das Endresultat in entscheidender Weise. Diese Parameter
sorgfaltig kontrollieren, um stets ein Resultat mit konstanter Qualitat zu erzielen.

Im Allgemeinen raten wir davon ab, den Teig wahrend der Garung mit Tlchern abzudecken; einige Teige
mit hoher Hydrierung machen jedoch die Anwendung dieser Technik erforderlich, um die Entwicklung zu
verbessern und die Dispersion von Feuchtigkeit zu begrenzen.

diesem Fall ist es nicht méglich, die korrekte Feuchtigkeit und eine gleichmaBige

f Nie Schalen mit Deckeln verwenden und die Schalten nicht aufeinander stapeln; in
Temperatur zu gewahrleisten.
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Langsames Garen und Pasteurisierung (Schockfroster Vision NUVO)

NUVO ist die revolutiondre und patentierte Technologie, die es gestattet, die Lebensmittel mit niedriger
Temperatur und Dampfeinleitung zu garen und die Zyklen Schnellabkthlung und Tiefgefrieren
miteinander zu verkntpfen.

Dank NUVO werden die Lebensmittel wirklich vollstandig von heiBem Dampf umgeben.
Die Mikropartikel des Wassers gewahrleisten eine hervorragende Ubertragung der Warme,
die zu einer gleichmaBigen und schonenden Garung fuhrt.

Die Versionen NUVO kénnen +85°C erreichen; diese Temperatur ist ausreichend fiir die Durchfiihrung der
langsamen Garung sowie einiger Pasteurisierungstypen. Wir empfehlen, wahrend der Phasen Garung
und Pasteurisierung hohe Feuchtigkeitswerte von 90 - 100% einzustellen. Eine hdhere Feuchtigkeit
verbessert den Warmetransfer zum Lebensmittel und die Prézision der Temperatur, beschleunigt den
Garvorgang und verbessert die Hydrierung des Lebensmittels, wenn es nicht unter Vakuum ist.

Beim langsamen Garen ohne Verwendung des Vakuums immer ein Blech unter die zu garenden
Lebensmittel stellen, um eventuelle Flissigkeiten und Fette aufzufangen, die von diesen abgegeben
werden. Nach der Verwendung des Programms langsames Garen immer einen Sanifizierungszyklus
ausflhren und Vision sorgfaltig reinigen.

Mit NUVO wird der gesamte Prozess Cook&Chill ohne Eingriff des Personals ausgefiihrt. Nach
Abschluss des Garvorgangs konnen die Schnellabkihlung, das Tiefgefrieren oder die Aufbewahrung
bei der gewlinschten Temperatur programmiert werden.

Eine Innovation, die es gestattet, die Produktivitdt zu steigern, indem der Produktionszyklus auf die
Nachtstunden ausgedehnt wird.
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Langsames Garen (Schockfroster Vision NUVO)

Warme Lagerung

Schokolade

Ronigung

Pasteurisiorung

Nwedertemperatur Garen

Gagen Anisakis Siuberung

Joghurt

NIEDERTEMPERATUR GAREN QIEDERTEMPERATUR GAREN | FISCH

Gefllte
Fleisch | Fisch | Krake Tintonfische
% MODUS ENSTELLEN
Gemise Obst Seeteufel
-~ Fiihior am Ker
Eier Kuchen Zait
Aukgass Vasuurmerpackungen

-~ = NEUE
(_) —+ () "1" @ aTEGORE '"I" @ Neues Programm ‘"]:"’

Nach der Auswahl werden Sie aufgefordert, mit dem Schockkihlen, TiefkUhlen oder Warmhalten
fortzufahren. Danach beginnt das Vorheizen der Kammer, und das Produkt kann eingelegt werden.

% 100% 85°C WARNUNG % 100%

KOCHENENDE

- Schneliditlung
[ ] Eanfriorung
Lagerung

NIED. | FISCH | KRAKE NIED. | FISCH | KRAKE

85:C §

W% \\\\\\HH//////

Vorwinmen process beendat

- S
.2’ aK —é
S 2

N\

7 00:01 03:29.
Vorerwdrmung > i00% phage v'.‘c .
ABBRECHEN @ @ STOP E

Nach Beendigung des Garvorgangs schaltet das Gerat auf Warmhalten des Produkts um.

WARNUNG

2ykus baendet in00:24 m
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Pasteurisierung (Schockfroster Vision NUVO)

PASTEURISIERUNG | TOMATENMARK

Warme Lagerung < PASTEURISIERUNG

Schokolade Sauca Gemisegamierung Marmelade

< MOOUS EINSTELLEN
Remigung Eis Nudeln N e
Pastourisiorung Q] Zet
S Vakuumvarpackungen
Nwedertemperatur Garen
Gegen Anisakis Sduberung
Joghurt
NEUE
«—I—+ (@ NeuesProgramm 1>

‘ C) + @ KATEGORIE

SRS o
Nach der Auswahl werden Sie aufgefordert, mit dem Schockkthlen oder Tiefklhlen fortzufahren.

|
Danach beginnt das Vorheizen der Kammer, und das Produkt kann geladen werden.
PAST. | TOMATENMARK | MARMELADE

PAST. | TOMATENMARK | MARMELADE
% 100% 85°C 4 WARNUNG * 100% BO°C
ENUE DES PASSEURBIEAUNGSZYKLUS \\\\\\\“l I ”/// ///// \\\\\\\“ I ”///
S 2 S
o | \\\ Z Vorwdirmen process baandet \\\
- Schoalidihlung N ~ N z
= = = \
= 0 \Z = o\
[ ] Enfrianing = 4 — = 7 =
= 23 o = 2 /=
Z /S Z
7 %
7 00:03 .. 7 59:58 na
00°%

Vorerwarmung

ABBRECHEN @
automatischen Programm

Am Ende des Pasteurisierungszyklus werden die Lebensmittel mit einem
schockgekuhlt und anschlieBend in einen Konservierungszyklus Uberflhrt.

KUHL | TOMATENMARK | MARMELADE VOLLSTANDIGEN ZYKLUS
® 100% mp 15°C § WARNUNG 4 50% mp ac |
W17, il

N\ \\\\\\\ -
. - N
7 Zykius beendet In:00:29 m N
: Z S
= o\ = = o
— | - = =
=\ 1 3 8 /= oK = .2
59:56 m \ 7 00:34 .
%G sSTOP E
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Lagerung (Schockfroster Vision und Modi Active)

Die Modalitat LAGERUNG gestattet das Starten

Warme Lagerung

LAGERUNG des entsprechenden Zyklusses mit Einstellung:
Schokolade @ GEoE ; @ V|s|on
s - der Temperatur bis zu +65°C (Version “F”)
© so% & (1) - die Temperatur bis zu +85°C (Version NUVO)
Pastaurisiorung - der gewUnschten BelUftung (ab 25%)
S) 50% @ - die gew(inschte Feuchtigkeit und Beliiftung
Niedartemporatur Garen om— (Uber +4°C).
ABBRECHEN oK
Gegen Anisakis Siuberung Modi Active
- der Temperatur bis zu +65°C
ol - der gewtinschten Beliiftung (ab 25%)
o T = )
L (—/ FE* Das eingestellte Produkt wird fur unbegrenzte
Zeit auf der gewlnschten Temperatur gehalten.
I Warire Lagerung I < LAGERUNG
Gegen Anisikie Skiisrung ©) 8°C ®
Funkticoen C\/ 50% 1 @
Erstalungan oK

Gegen Anisakis Sauberung (Schockfroster Vision und Modi)

Das Programm GEGEN ANISAKIS SAUBERUNG bonifiziert fiir den rohen Verzehr bestimmten Fisch zur
Eliminierung von Parasiten wie Anisakis mit spezifischen Programmen mit speziellen Temperaturen und
Dauern. (-20°C fUr zumindest 24 Stunden, oder - 35°C fur 15 Stunden).

N ¢ GEGEN ANISAKIS SAUBERUNG [FISCH of+ € MODUS EINSTELLEN ¢ NCOUS EINSTELLEN
Warime Lagerung
T e P
Gegan Ansakie Sauberung Ganzer Flch Fischilat Es 357C %ir 15 Stuncen
Furikticnen Zait
Sushi Tatarbaedstoak b3 20°C 10r 24 Stunder

Erstalungan S Vakuumerpasiaing =

Dieses Programm belegt den Schnellabkuhler fUr die vorgesehene Zeit.

Fur mehrere Zyklen in Folge wie folgt vorgehen:

Ein personalisiertes Programm Tiefgefrieren mit Endtemperatur von -20°C im Kern starten. Bei Ende des
Zyklusses das Produkt entnehmen und in einen Aufbewahrungsschrank mit garantierter Temperatur von
zumindest -20°C flr zumindest 24 Stunden geben und es anschlieBend nach dem Auftauen servieren.
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Manueller Zyklus (Schockfroster Vision und Modi)

Die Modalitst MANUELLER ZYKLUS gestattet das Starten eines Zyklusses mit Einstellung der
Temperatur, der Bellftung und der gewUlnschten Feuchtigkeit, nur fur Vision Modelle (Uber+ 4°C).
Der Dauerzyklus ist nitzlich fur alle Kuhlaktivitaten, die nicht mit einem Zyklus mit Phasen verknupft
sind. In der Gastronomie, der Konditorei und der Backerei zum Tiefgefrieren der Teige und zum
Blockieren der Garung und bei der Speiseeisherstellung, um das Speiseeis schnell auf die ideale
Aufbewahrungstemperatur zu bringen.

Kilhlung MANUELLER ZYKLUS
MANUELLEN ZYKLUS STARTEN MANUELLEN ZYKLUS STARTEN
& e . - % 100% 6°C 4
Schockr. -18° @ 150G i O (:\) 59C g 6)«
= — Sz
Konservierung N \\\\ ////
S) w00% & (3) S 100% & (+) § //4
= =
Garung = =
S, 5% o (Dem = =
Auttaung - ; E
@@ Dereost ON @ Difros ON 2// §
7 ;
Garunterbrecher ABRRECHEN oK ABERECHEN oK 7 00:14 \
Déren e phase 1

QF o+ e e

!

Wahrend des Betriebs zeigt das Display die Lufttemperatur in der Zelle an.

Oben links ist das Symbol % vorhanden und daneben wird der eingestellte Prozentsatz der Liftung
angezeigt. Beim driicken des Symbols ist es mdglich, den Prozentsatz der BelUftung wéhrend des
laufenden Zyklusses zu andern.

Oben rechts ist das Symbol & vorhanden und daneben wird die flr diesen Zyklus der eingestellte
Temperatur angezeigt. Beim driicken des Symbols ist es mdglich, die Temperatur des laufenden
Zyklusses zu andern.

Beim Driicken des Symbols %}I@ wird das manuelle Abtauen gestartet.

Beim Drlcken des Symbols @ wird das Display blockiert, um Verstellungen zu vermeiden oder um
die Tur wahrend eines laufenden Programms zu reinigen. Zur Entsperrung ist es ausreichend, einen
Punkt des Displays zu drlcken.

Nur fur Vision-Modelle: Unten links ist das Symbol 0 vorhanden, wenn die eingestellte Temperatur
Uber 4 °C liegt. Durch Drucken des Symbols ist es mdglich, die Feuchtigkeit zu steuern oder den
Parameter nicht zu steuern (OFF).

Durch Drlcken des Symbols Q kann ein optischer und akustischer Alarm bei Erreichen einer
bestimmten Kerntemperatur, einer bestimmten Zelltemperatur oder nach einer bestimmten Zeit
eingestellt werden.

I Meruster Zyklus I (4 MANUELLER ZYKLUS MANUELLER ZYKLUS acy < WARNUNG
il 0\
Aty =) 20°C ® o
—_ & - 2 Machien Se die Abtauung starten?
ehiih =\ 2 :) :
Schokniade % #®
s (_/ 1008 (' o 1
Dteron [~ SSrm—— oK #100% sTop mp NEIN JA

zu gewabhrleisten. In diesem Fall muss die Abtauung manuell gestartet werden, um die

f Die automatische Abtauung kann deaktiviert werden, um die Kontinuitét der Produktion
Effizienz des Geréts nicht zu beeintrachtigen und Fehlfunktionen zu vermeiden.
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Konservierung (Vision, Levtronic, Thaw.Pro)

Wie beim MANUELLEN ZYKLUS zeigt das Display wahrend der Ausfuhrung die Lufttemperatur in der
Zelle an.

Oben links ist das Symbol % vorhanden und daneben wird der eingestelite Prozentsatz der Liftung
angezeigt. Beim driicken des Symbols ist es mdglich, den Prozentsatz der BelUftung wéhrend des
laufenden Zyklusses zu andern.

Oben rechts ist das Symbol @ vorhanden und daneben wird die flr diesen Zyklus der eingestellte
Temperatur angezeigt. Beim driicken des Symbols ist es moglich, die Temperatur des laufenden
Zyklusses zu andern.

Die Abtauung wird in vordefinierten Zeitabstanden automatisch aktiviert. Beim Driicken des Symbols
\f
20

Durch Dricken des Symbols Q kann ein optischer und akustischer Alarm bei Erreichen einer
bestimmten Kerntemperatur, einer bestimmten Zelltemperatur oder nach einer bestimmten Zeit
eingestellt werden.

wird das manuelle Abtauen gestartet.

Nur Vision und Levtronic Modelle:

Wenn die eingestelite Temperatur tiber 4 °C liegt, durch Driicken des Symbols (O ist es méglich, die
Feuchtigkeit zu steuern oder den Parameter nicht zu steuern (OFF).

pore KONSERVIERLNG mp2ic [ orFs (¢ KONSERVERUNG KONSERVIERUNG ~ mpp 5°C [ 0% /)
s N
Grunfetrecher : ! o ) 8°C | C}ﬁ ? o
- A —
I Kersarvierung 2 O 50% 3 (Dﬁ -2
phase e phase 1
Fasonm @100% stoe £ oK 100w sTOP 5
Schokolade

Bei der Erorterung der Funktion SCHOKOLADE muss zwischen Kristallisation und Konservierung
unterschieden werden.

Schokolade Kristallisation (Schockfroster Vision und Modi)

Die Kristallisation kann nur mit einem speziellen SchnellkUhlprogramm durchgefiihrt werden, das
Pralinen, Schokoladen und Schokoriegel in wenigen Minuten kristallisiert und dank der idealen
Temperatur und Luftfeuchtigkeit perfekten Glanz und Knusprigkeit erzielt.

Warustier Zykus <  SHOKOLADE KASTALLSIERUNG  +f+ [0 SHOK. | SCHOKOLADE 15°C §  VOLLSTANDIGEN ZYKLUS sCy
Auttang Schokalade Extorten 2 1 o o]
Olierens B 50m sToe 15850  B25% STOP 00:08 ¢
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Schokoladenkonservierung (Vision Konservierungs- und Gefriergerate)

Konsarverung

Autaung ® 75% 15°C &

Eis

Schokelade

152

E
/
/// 03:43 .

langsam ist.

SHOKOLADE KONSERVIERUNG

+/O/+ wor | (3

Die Konservierung von Schokolade kann, sofern
sie zuvor in einem Schockfroster kristallisiert
wurde, nur mit den Konservierungs- und
Fermalivierungsgeraten von Vision erfolgen,
da diese mit einer Feuchtigkeitskontrolle
ausgestattet sind, die auf einem sehr niedrigen
Niveau gehalten werden muss.

Die Kristallisation von Schokolade mit Konservierungs- oder Fermalivierungsgeraten
ist nicht méglich, da der Temperatur- und Feuchtigkeitsabfall in der Kammer zu

Eis (Vision Konservierungs- und Gefriergeréate -30°C)

Konsanerung ElS

Auttaung % 7%

w
S
o

Eis

Schokolade

\202

p
=
7

/
7 00:11 .

Pl

prasa |

STOP @

O
13
O
b
v

A\

Das EIS-Programm ist ein spezifischer
Zyklus mit voreingestellten Parametern flr
die Konservierung von Speiseeis nach dem
Schockfrosten (siehe MenU Auftauen/Eiscreme
bei den Schockfrostern Modi und Vision).

Die Speichergeréte sind nicht dafiir ausgelegt, die Temperatur schnell zu senken.
Die Qualitat des Speiseeises wirde beeintrachtigt und der Verdampfer des Gerats

wirde sich mit Eis flillen, wodurch die Temperatur in der Zelle ansteigen wiirde.
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Joghurt (Schockfroster Vision)
Sobald die Auswahl getroffen ist, beginnt das Vorheizen der Kammer, wonach das Produkt eingelegt

werden kann.
< JOGHURT JOGHURT | TRADITIONELL
% 100% mp ssoc |

Warme Lagerung
el 8
3 < MODUS EINSTELLEN
Ronigung Laktosefrel
-~ Flber am Kem
- 43

Pastourisiorung

Niedertemperatur Garen

Gagen Anisakis Siuberung ////\ 00 04 .....
Vorerwarmung

ABBRECHEN | (3}

Joghurt

U o

Das Programm wird mit einer Erhitzungsphase fortgesetzt und geht dann in eine Garungsphase Uber.

Danach folgt ein automatisches Kuhlprogramm, das mit einem Konservierungszyklus endet.
KUHLUNG | JOGHURT | TRADITIONELL

mp 0°C | E100% mp -10°C |
\\M”‘ “w‘\“, ,

0—1—» @ Neues Programm 4—}»

JOGHURT | TRADITIONELL JOGHURT | TRADITIONELL

& 75% mp 50°C 4
W, \\\\\\\\\uu////,“

% 50%

WARNUNG

- Z
\
% 50 56 ..
STOP @ STOP @ STOP

VOLLSTANDIGEN ZYKLUS
WARNUNG & 50% mp 3°C §
Wiy,
A //////

2Zyius beends in 0028 m

Ho sTOP |9_
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Reinigung (Thaw.Pro)

s Der Thaw.Proist mit einem Ozon-Desinfektionssystem ausgestattet, das die
vollstandige Beseitigung von Bakterien auf jeder Oberflache gewahrleistet.
Die Dauer des Desinfektionszyklus betragt 37 Minuten.
Bevor der Zyklus aktiviert wird, missen die Komponenten im Inneren der
Funkdionen Kammer entfernt und die Innenflachen gemal dem Kapitel “Wartung und
Reinigung” gereinigt werden.
Die Innenteile sind leicht und ohne Werkzeug zu entfernen und spulmaschinenfest.

Auftaung

| |

coldline = | coidine P |
[ 9

Die Schienen aus rostfreiem Stahl sind schnell zu I6sen. Drehen Sie die FUhrung nach oben, um sie aus
den Regalsitzen zu schieben.

= | b I c— =
> —
‘ > — .
coldline o 5 — coldtine [
e P c—) D
> :&
Smsss=EE <= BEEESEEE
EESEEES SEEEEEE
EEEESEEE > C— EEESSSE
ESEESE > C—— ESEEEES
> —
e F EEEEEEE

Die Schale am Boden der Kammer ermoglicht das Auffangen von Flissigkeiten, die vom aufgetauten
Produkt freigesetzt werden, und deren bequeme Entnahme, da sie aus zwei Teilen besteht und auf den
unteren Flhrungen ruht.

| =====s=s|j
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Der hintere Luftauslass besteht aus drei unabhangigen Teilen, die einfach an den Schrauben der
Riickenlehne mit Hilfe von Osenléchern befestigt werden.

Die drei Teile mUssen abgenommen werden, beginnend mit dem oberen, das leicht angehoben
werden muss, um es zu ldsen.

1 nnnnnn

A Es wird empfohlen, alle internen Komponenten, die fir den direkten Kontakt mit
Lebensmitteln bestimmt sind (Behalter, Gitter usw.), zu reinigen und zu desinfizieren.
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9 - Utilities

Uber das Meni UTILITIES kénnen Sie eine Abtauung starten, eine Desinfektion durchfiihren (nur bei
Vision-Schockfroster), die Kernsonde erwarmen (optional fur Schockfroster), HACCP-Daten exportieren,
die Software aktualisieren, die Daten sichern und den Alarmverlauf anzeigen.

Abtauung
Warme Lagerung < NOTZLICHKEITEN Das Abtauen aktiviert sich:
meASe R ey = e automatisch in der Aufbewahrungsphase
(RN - ' mit vordefinierten Zeitintervallen.
Ersiohungen T i e manuell mit der Funktion  Uber
UTILITIES>ABTAUUNG
e manuell wahrend der Aufbewahrung durch
Kihking BerUhren der Taste Abtauen g}I@
Schocktr. -18°

Bei laufendem Abtauen zeigt das Display den
Hinweis “ABTAUUNG” an.

S FUNKTIONEN Um das Abtauen vorzeitig zu unterbrechen, das

Sy Deiest | Tastenfeld STOP berihren.

Autaung —— Anmerkung

Y Sollte das Gerat mit einem ausgelagerten
Ganunterbrochor RS Kondensator ausgestattet sein, erfolgt das
Zottoige dor Alarmen Abtauen mit Umluft. Zum richtigen Abtauen
Crren Bikcherspen muss die Tur offen bleiben, da die Beheizung
= = — des Verdampfers Uber den Warmeaustausch mit
L “|“ (_) *‘1" O - W/ "'1"’ der Raumtemperatur durch Belliftung erfolgt.

Wahrend dieser Phase durfen im Innenraum
keine Produkte sein. Aus diesem Grund wird
die Funktion Abtauen bei Maschinen, die an
eine  Remote-Einheit angeschlossen  sind,
manuell vom Bediener in Abhangigkeit von der
Nutzungshéaufigkeit der Maschine aktiviert.

HACCP

Das Menu HACCP gestattet es, die Daten aller ausgeflhrten Zyklen auf einem US-Stick zu speichern
und anschlieBend anzuzeigen.

Zum Ausflhren des HACCP den USB-Stick einstecken und auf UTILITIES > HACCP driicken.

Es erscheint eine Bildschirmanzeige, auf der es mdglich ist, den Zeitraum auszuwahlen, fir den die
Daten exportiert werden sollen.

Beim Drucken von “AUF USB DOWNLOADEN”" wird eine Datei .csv auf den USB-Stick exportiert, die
die Seriennummer des Gerates angibt, gefolgt von Jahr, Monat und Tag.

Die erstellte Datei kann mit dem PC mit einem Tabellenkakulationsprogramm geoffnet werden.

< NOTZLICHKEITEN 3 HACCP DATEN EXPORTIEREN < HACCP
Scn,
Abtauung HACCP 6‘ 2 (Br [

S — Y —— O M. Herztampevatur

P ¢ e

fi2ic a1

use Zeivsolge def Alarmen

AUFOSE— o] | %
DOWNLOADEN NEUACEAEN
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USB - Aktualisierung/Backup

< NOTZUCHKEITEN < UsaiFLASH Zur AKTUALISIERUNG der Software des Gerates
— . - einen USB-Stick mit der Software einstecken
und auf UTILITIES > USB driicken. Das System

ﬁ erkennt die Kkorrekten Aktualisierungsdateien,

il die Taste AKTUALISIEREN wird aktiv und es ist

moglich, die Aktualisierung vorzunehmen.

Zur Durchfihrung des BACKUPs einen USB-
Stick einstecken und auf UTILITIES > USB >
BACKUP driicken. Am Ende des Backups zeigt
das System wieder die Hauptbildschirmanzeige
an und es ist moglich, den USB-Stick
abzuziehen.

Alarmhistorie

Durch Dricken auf UTILITIESSALARMHISTORIE im Hauptmen( ist es mdglich, die Alarmhistorie
anzuzeigen und die Anzeige der aufgezeichneten Alarme der letzten Woche, des letzten Monats oder
aller auszuwahlen.

Die ALARMHISTORIE gestattet das Anzeige der verschiedenen aufgezeichneten Alarme mit den
Daten Beginn und Ende. Beim drlicken auf den einzelnen Alarm erscheint die Bildschirmanzeige
Alarmzusammenfassung, auf der einige Informationen angezeigt werden.

< NUTZUCHKEITEN < ALARME < ZEITFOLGE DER ALARMEN VERDAMPFER HOHE TEMPERATLA
—_— M Vedanpler Mihe Temperatur
Letze Woche A QD804 (520 | Ency
o e I oo | @ i
[= Lo s | Nt
usB Zeivsaige def Alarmer - o g Elokironscha Vensl Kommunisation 1
5 g @ Zige 100524 520 Ence oK

Erwarmung Sonde (optional fiir Schockfroster)

Die Funktion ERWARMUNG SONDE ist nur aktiv, wenn das Zubehér beheizte Kernsonde vorhanden ist.
Bei Beriihren der Taste UTILITIES > ERWARMUNG SONDE wird die Erwarmung der Sonde aktiviert,
um das Herausziehen aus dem Produkt zu vereinfachen. AM Ende erscheint die Meldung “Erwarmung
abgeschlossen, die Sonder herausziehen”.
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Dampfdesinfektion (Schockfroster Vision F und NUVO)

Der DAMPFDESINFEKTION-Prozess erfolgt durch Kombination der Wirkung des Reinigungsmittels und
des heiBen Dampfes zur Eliminierung der Bakterien in der Zelle sowie der unangenehmen Gertche.
Dieser Prozess besteht aus 5 Phasen: Vorbereitung, Reinigungsmittel, Einwirken, Reinigung und Sptlen.
Am Ende der ersten Phase, Vorbereitung, erscheint eine Bildschirmanzeige mit Aufforderung zur Offnung
der Schutzverkleidung der Geblase und zum Spriihen des Reinigungsmittels auf den Verdampfer.

Achtung, Verletzungsgefahr! Vor dem Offnen warten, bis die Geblase vollstindig
angehalten haben. Zur Durchfiihrung des Sanifizierungszyklusses die Anweisungen im
Abschnitt Wartung befolgen.

verwenden; die Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln verkiirzt die Haltbarkeit
der Schutzbeschichtung des Verdampfers und fiihrt zum Risiko von Gaslecks, die nicht
von der Garantie abgedeckt werden.

Das Reinigungsmittel nicht aus die Feuchtigkeitssonde spriihen. Anderenfalls ist es
moglich falsche Werte liefert und ausgewechselt werden muss. Diese Operation wird
nicht von der Garantie abgedeckt.

f Ein neutrales, nicht schaumbildendes und nicht aggressives Reinigungsmittel

Das Gehause der Geblase im Inneren der Zelle 6ffnen, wenn der Hinweis erscheint.

@ Zum Offnen des Gehduses die Griffe in Gegenuhrzeigersinn drehen, das Coldline-
Hygienisierungsprodukt auf den Verdampfer auftragen und das Gehause wieder verschlieBen,
indem die Griffe in Uhrzeigersinn gedreht werden. Immer sicherstellen, dass das Gehéuse der
Geblase ordnungsgemaB verschlossen wurde.

Vision weist eine Sicherheitsvorrichtung auf, die
die Einschaltung der Geblase blockiert, wenn das
Gehause offen ist; falls es nicht wieder korrekt
verschlossen wird, ist es nicht mdoglich, das

REINIGUNG

Sanifizierungsprogramm auszufihren und ein
FUNKTIONEN /./;\.\ Hinweis erscheint. In den nachfolgenden Phasen
Defrost e fuhrt Vision eine Wechsel von Phasen mit Dampf
s | und Spulen aus, um das Gerat zu sanifizieren
— und zu reinigen. Wir empfehlen jedoch, vor
— T dem  Starten . de__s §anifizierung§proesses
+10s) min alle  Lebensmittelricksténde  sowie  den

e i Q offensichtlichen Schmutz zu entfernen.
Bidschimspere N Am Ende des Prozesses wird die Maschine
getrocknet und die Hauptbildschirmanzeige wird

D Q FI—) ST @ erneut angezeigt
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REINIGUNG REINIGUNG REINIGUNG
STERILISATION

&ffnen Sie die Abdeckung, spriihen Sie das

Reinigungsmittel gleichmaBig tber den
Verdampfer und schiieBen Sie die
Abdeckung wieder.
E . . . . . .
* o o e o o

I o |

01:17 win 29 54 . 59:57 win
Ja JA) JaY
Einweichen Spiilung (29 54) Abtrocknen (59:57)
sToP sToP sToP @

UV Desinfektion (optional fiir Schockfroster Modi und Vision Industry U)

Bevor man den Sterilisationsvorgang startet, sollte man die Lampe in den dafir vorgesehenen Stecker
stecken, diese in das Innere des Sterilisationsbereichs stellen, die Tire schlieBen und den Zyklus mit der
daflr vorgesehenen Taste starten.

Das Tirchen wahrend eines aktiven Sterilisationsvorganges nicht 6ffnen, die durch die
Lampe generierten UV Strahlen kdnnen hautschadigend sein.

Der Desinfektionszyklus dauert 30 Minuten, wobei die Ventilatoren bei voller Drehzahl betrieben werden,
um die Desinfektion der gesamten Kammer zu ermoglichen.
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10 - Einstellungen

Warme Lagerung 2 EINSTELLUNGEN
Gegan Arisakie Siberung Spracho Zaitzono
Funktionen
DetumUbrzet Cosro
| B |
Kihlung
Schocidtr. -187 EINSTELLUNGEN
Sprache
Konservierung
Zeitzare
Garung Dagurn/Utwzeit
Coaro
Auttaung
Sarvico
Ganunterbrecher o Moy
Deakiivierung Vorwarmen
Ddren

Vodaihlung Aktivieeung

o+ &+

A=+

Ve

Das Menl EINSTELLUNGEN gestattet es,
die SPRACHE, die ZEITZONE, DATUM und
UHRZEIT zu andern, COSMO zu konfigurieren,
das MenUu SERVICE zu offnen (mit einem
Password geschutzt) und die Vorkihlung oder
Vorheizung zu aktivieren/deaktivieren.

COLOR MODE (Nur fur Vision-Modelle)

Bei Aktivierung der Modalitdét COLOR MODE
erscheint neben jeder Funktion ein farbiges
Menu, das die Aktivierung eine alternativen
grafischen Darstellung der Programme gestattet.
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11 - Alarme

Alarmliste

Mégliche Ursachen

Lésung

Sonde Zelle defekt

Méglicher Defekt der Sonde der Zelle

Fur die Auswechselung an den Kundendienst
wenden. Das Gerét funktioniert in provisorischer
Modalitét. Es ist méglich, Zyklen zum Schnel-
labkiihlen/Gefrieren auf Zeit durchzufihren.

Die Kernsonde tbernimmt die Funktionen der
Kammersonde, diese darf nicht in das Produkt
eingeflhrt werden.

Kernsonde defekt

Moglicher Defekt der Kernsonde.
Kernsonde nicht angeschlossen.

Fur die Auswechselung an den Kundendienst
wenden. Das Gerét funktioniert in provisorischer
Modalitat. Es ist moglich, das Schnellabkihlen/
Gefrieren auf Zeit und nicht mit der Kernsonde
durchzufiihren.

Feuchtigkeitssonde defekt

Anomalie oder Defekt bei der Erfassung der
Feuchtigkeit

Der Alarm kénnte auftreten, wenn nach einem
Schnellabkihlen oder Tiefgefrieren ein  Pro-
gramm mit Feuchtigkeit gestartet wird.

Fur die Auswechselung an den Kundendienst
wenden. Das Gerat funktioniert in provisorischer
Modalitét.

Sonde Verdampfer defekt

Maoglicher Defekt der Sonde Verdampfer

Fur die Auswechselung an den Kundendienst
wenden. Das Gerét funktioniert in provisorischer
Modalitét. Das Abtauen erfolgt bei fixer Dauer.

Sonde elektronisches Ventil
defekt

Méglicher Defekte des elektronischen Ventils fir
die Steuerung des Kaltemittelgases

Fir die Auswechselung an den Kundendienst
wenden. Das Geréat kann nicht benutzt werden.

LP-Druckwandler defekt

Maoglicher Defekt des Unterdruckwandlers.

Fur die Auswechselung an den Kundendienst
wenden. Das Gerét kann nicht benutzt werden.

HP-Druckwandler defekt

Moéglicher Defekt des Uberdruckwandlers.

Fur die Auswechselung an den Kundendienst
wenden. Das Gerat funktioniert in provisorischer
Modalitét.

Hochtemperaturschutz Zelle

Die Temperatur der Zelle Uberschreitet 100 °C.

Aus Sicherheitsgrinden startet der Kompressor,
um die Temperatur in der Kammer abzusenken.
An den Kundendienst wenden.

Hohe Temperatur Zelle

Wird aktiviert, wenn der eingestellte Sollwert
nach 4 Stunden Dauerbetrieb des Kompressors
nicht erreicht wird

Uberpriifen, ob zu viel heiBes Produkt einge-
laden wurde; Uberprifen, ob der Kondensa-

tor der Maschine sauber ist; den korrekten
Mindestabstand zwischen Maschine und Mauer
Uberprdifen.

Hohe Temperatur Kernsonde

Die Temperatur der Kernsonde ist zu hoch.

Uberpriifen, ob das Gerat eine Temperatur unter
110 °C aufweist und ob sich die Geblase des
Verdampfers korrekt drehen.

Hohe Temperatur Leistun-
gskarte

Die Leistungskarte arbeitet tber den max.
Temperaturgrenzwerten.

Uberprufen, ob das Gerét die warme Luft
korrekt auswirft. Den Zyklus abbrechen und das
Gerat abkihlen lassen.

Tur offen

Die Tur ist offen.

Die Tir schlieBen und an den technischen Kun-
dendienst wenden, falls der Alarm fortbesteht.

Kommunikation mit Leistun-
gskarte unterbrochen

Die Steuerungskarte kann nicht mit der Leistun-
gskarte kommunizieren.

Fur die Auswechselung der Elektronikkarte an
den Kundendienst wenden. Das Gerat kann
nicht benutzt werden.

Wasserfilter auswechseln

Die Kartusche des dem Befeuchter vorge-
schalteten Wasserfilters hat das Ende ihres
Lebenszyklusses erreicht.

Die Kartusche auswechseln. Bei erschopfter
Kartusche keine Programme mit Feuchtigkeit
oder Dampf verwenden: Risiko der Beschadig-
ung des Dampfgeneratorsystems!
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Alarmliste

Mégliche Ursachen

Lésung

Kondensator reinigen

Der Kondensator ist verschmutzt und garantiert
keine korrekte Kuhlung des Kuhlsystems.

Siehe Abschnitt “Wartung und Reinigung”.

Fullung Wasser Befeuchter
defekt

Flllung Wasser Befeuchter defekt

Die Wasserzufuhr des Befeuchters Uberprifen,
dass der Hahn offen ist und an den Kunden-
dienst wenden, falls der Alarm fortbesteht.

Heizung Befeuchter defekt

Heizung Befeuchter defekt

An den Kundendienst wenden.

Hochdruck HP
Eingriff des HP-
Druckwéchters

Zu hoher Druck vom Hochdruckwéchter erfasst

Uberpriifen, ob das Produkt ein Temperatur un-
ter 110°C hat. Uberpriifen, ob der Kondensator
nicht verstopft ist und der Ventilator korrekt fun-
ktioniert. Uberprtifen, ob auf der Gerateriickseite
mindestens 10-15 cm freier Platz ist, um den
Ableitung der HeiBluft vom Gitter zu gestatten.
Der Kompressor nimmt den Betrieb wieder

auf, wenn der Druck unter die vorgesehenen
Schwellwerte fallt.

Kommunikation mit dem
elektronischen Ventil unter-
brochen

Die Programme werden abgebrochen, da es
nicht moglich ist, das elektronische Ventil zu
steuern.

An den Kundendienst wenden.

Hohe Temperatur Verdampfer

Es wurde zu heies Produkt eingestellt, ohne
dass ein Vorkihlungszyklus gestartet wurde.

Uberpriifen, ob das Gerat eine Temperatur unter
110 °C aufweist und ob sich die Geblase des
Verdampfers korrekt drehen.

Schutzvorrichtung Verdam-
pfer offen

Die interne Verkleidung der Geblase ist offen.

Die Verkleidung durch leichtes Drlicken
schlieBen und die Griffe drehen, um sie fest
zu schlieBen. An den Vertragskundendienst
wenden, falls das Problem fortbesteht.

Niedrige/hohe Versorgungs-
spannung

Die Versorgungsspannung liegt auBerhalb des
zulassigen Bereiches.

Die eigene Anlage von einem Fachtechniker
Uberprifen lassen oder an den Energieversorger
wenden.
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12 - Suche nicht angezeigter Fehler

Stérung

Mégliche Ursachen

Lésungen

Das Gerét schaltet sich
nicht ein

Spannung fehlt

Das Vorhandensein von Spannung an der
Steckdose Uberprifen, in die der Stecker des
Gerétes eingesteckt wird, die eventuellen vor-
geschalteten Schutzschalter und Sicherungen
zurlickstellen und die vorne an der Schalttafel
montierten Sicherungen kontrollieren.

Anschlusskabel Schnittstelle nicht angeschlos-
sen

Uberpriifen, ob der Schnittstellenverbinder
richtig mit der Schalttafel verbunden ist. Sollte
dies nicht der Fall sein, das Kabel austauschen.

Beim Starten eines Kihlz-
yklus geht der Kompressor
in Betrieb

Verzogerter Kompressorstart aufgrund zu ra-
schen Starts (Schnellabkuhler)

Zur Vermeidung von Starts des Kompressors in
rascher Folge, die zu Beschadigungen fiihren
koénnten, ist eine Verzégerung von einigen Minu-
ten vorhanden; einige Minuten warten.

Das Bedienrelais des Kompressors ist beschad-
igt

Es ist ein Techniker zur UberprUfung und Repa-
ratur notwendig.

Der Warmeschutz im Kompressor hat sich
aufgrund von Uberhitzung aktiviert.

Das Gerat rund 30 Minuten ruhen lassen, bevor
es wieder in Betrieb genommen wird
Uberpriifen, dass der richtige Kiihifluss im
Technikraum nicht behindert ist.

Uberpriifen, ob zwischen Mauer und
Geratertckseite rund 10-15 cm firr die Luftaus-
stoBung eingehalten werden.

Uberpriifen, dass das Gerét nicht in der Nahe
von Warmequellen aufgestellt wird (Ofen,
Nudelkocher, Friteusen usw.).

Uberpriifen, dass der Kondensatorlifter im
Technikraum unten funktioniert.

Sollte das Problem andauern, den technischen
Kundendienst kontaktieren. Den Staubfilter am
Kondensator kontrollieren und gegebenenfalls
reinigen

Das Gerét kihlt nicht oder
kuhlt nur sehr langsam

Es ist mit zu viel Produkten bei hoher Tempera-
tur beschickt (Schneeabkuihler)

Die vorgesehene Héchstproduktmenge (in kg)
darf nicht Uberschritten werden. Bevor sehr
heiBe Produkte in das Gerét gegeben werden,
ist eine Vorabkuihlung der Kammer bei einer
Temperatur von -20°/-30°C vorzunehmen.

Lufter im Inneren stehen immer still

Den technischen Kundendienst zur Uberpriifung
der Ursache flr den Lufterstillstand kontaktieren

Vereister Verdampfer

Manuell abtauen

Uberhitzung des Technikraumes

Uberpriifen, ob zwischen Mauer und
Geréterlickseite rund 10-15 cm fir die Luftaus-
stoBung eingehalten werden.

Uberpriifen, dass das Gerat nicht in der Nahe
von Warmequellen aufgestellt wird (Ofen,
Nudelkocher, Friteusen usw.).

Uberpriifen, ob der Radiator auf der Vorder-
seite unten (Kondensator) perfekt gereinigt ist.
Eventuell mit einem Staubsauger den Schmutz
entfernen oder das Frontgehduse abnehmen
und die Fligel mit einer Burste mit Plastikbor-
sten reinigen.
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13 - Empfehlungen zu verwendung und hinweise

Vorkiihlung (Schockkiihler Modi und Vision)
Vor man mit einem Zyklus Schnellabkiihlen/Gefrieren beginnt ist es ratsam, die Kammer durch die
VorabkUhlung im Vorfeld zu kthlen. Wahrend des VorkUhlungszyklusses keine Lebensmittel einstellen.

Vorheizung (Schockkiihler Vision NUVO)
Vor dem langsamen Garen ist es moglich, die Zelle vorzuheizen, um die Aufheizungszeiten deutlich zu
verkUrzen. Wahrend des keine Lebensmittel einstellen.

Die automatischen Vorkuhlungs- und Vorheizzyklen kénnen mit dem MenU Utilities deaktiviert werden.

Verteilung des produkts auf den blechen und verteilung von trays (Schockkiihler Modi und Vision)
Verwenden Sie Bleche mit nicht sehr hohen Rand (max. 4,5 cm), damit
die Luft gut Uber der Flache zirkulieren kann.

Die Produkte systematisch auflegen und keinesfalls Ubereinander stapeln.
Beim Einlegen von Vakuum-Beutel vorsichtig vorgehen und sicherstellen,
dass sie die Geblase nicht verdecken.

e FEinen Mindestabstand von 2 cm zwischen den Blechen einhalten, damit
eine entsprechende Luftzirkulation gestattet wird.

e Die Speisen werden in einer Schicht angeordnet in Behaltern, offen,
geeignet fUr Lebensmittel, geeignet flr die Temperaturen, die beim
Tiefgefrieren und beim Garen erreicht werden.

Die Behéalter nicht abdecken.
Eine korrekte Positionierung der Behélter gestattet die freie Zirkulation

; der Luft im Inneren der Zelle: Die Verdeckung der Gebldse sowie

1 die Uberladung des Gerétes Uber die zuldssigen Grenzwerte hinaus

vermeiden.

e \Verteilen Sie die Bleche gleichmaBig auf der gesamten Héhe, wenn sie
==J — nicht die volle Kapazitdt ausnutzen. Sollten Sie wahrend des Zyklus
) ' weitere Bleche hineinschieben wollen, sind diese immer im oberen Teil

zu platzieren und die bereits vorhandenen Bleche sind nach unten zu
schichten.

e Das heiBe Produkt nicht in der Kammer lassen, ohne den Zyklus zu
starten.

e Die vom Modell vorgesehene maximale Beschickungskapazitat beachten.

Schockkiihler: Die maximale Belastung pro Regal betragt 20 kg, wenn die Behalter
sorgféltig platziert werden.
Schrénke und Tische: maximale Belastung pro Fachboden 30 kg.

Benutzung der Kernsonde

e FUr den optimalen Betrieb muss der Fihlersonde in die Mitte des Produkts eingesteckt werden.

e Stellen Sie sicher, dass die Sondenspitze nicht aus dem Produkt ragt und mit dem Blech nicht in
Bertihrung kommt.

e Die Sonde nicht in Lebensmittel einfiihren, deren Temperatur Uber 130°C liegt. Dadurch wird eine
Beschadigung des Sensors vermieden. Das Produkt zuerst einige Minuten bei Raumtemperatur
ruhen lassen.

e Die Kernsonde wird tief in das abzukuihlende / zu garende Lebensmittel eingesteckt: Sicherstellen,
dass die Spitze den “Kern” der Lebensmittel erreicht, das heit, dass sie sich im Inneren befindet,
ohne auszutreten. Darauf achten, sie nicht in sehr fette Stellen oder in der Nahe von Knochen
eingeflhrt wird.

e Wir empfehlen, die Sonde stets sauber und hygienisch zu halten.

e Die Sonde bei Lebensmitteln mit geringer Starke parallel zur Auflageflache einflhren.

e Bei Nichtbenutzung im entsprechenden Sitz im Inneren der Tur unterbringen.
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Anordnung der Schienenpaare fiir Bleche Gn oder En

Die Schienenpaare und ihre Halterungen kénnen entfernt und mit Wasser und Neutralseife oder in der
Spllmaschine gereinigt werden. Zur Erneuern die Schienenpaare nach oben anheben und mit einer
Bewegung zum Inneren der Zelle aus den Profilen herausziehen.

Bei einigen Modi-Modellen ist ein fester Rahmen aus Edelstahldraht an den Wanden der Kammer
angebracht. Um ihn zu entfernen, heben Sie ihn einfach leicht an und schieben ihn in das Innere der
Kammer.
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Fur eine bessere Reinigung ist es bei der Serie Vision moglich, auch die Zahnstangen zu entfernen, die
in Abhangigkeit von den Modellen an zwei oder mehr Punkten befestigt sind.

Zur Entfernung die Zahnstange einfach in Innere der Zelle ziehen, indem sie in der Nahe der Einhakpunkte
gepackt werden. Die Zahnstange nicht verbiegen!

Zum erneuten Einsetzen der Zahnstangen den Stift mit dem Haken ausrichten und bis zum Einrasten
aller Haken drlicken.
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14 - Wartung und Reinigung

Die ordentlichen Wartungsarbeiten kénnen unter sorgfaltiger Einhaltung der folgenden Anweisungen
von nicht spezialisiertem Personal vorgenommen werden.

Trennen Sie das Geréat von der Stromversorgung, bevor Sie Wartungs- oder Reinigun-
gsarbeiten vornehmen.

Als het toestel lange tijd uitgeschakeld blijft, is het een goed idee om de stekker uit het
stopcontact te halen.

Reinigung des Gerétes

Die Innen- und AuBenflachen dirfen mit einem mit lauwarmem Wasser angefeuchteten Schwamm
und Neutrale Reinigungsmittel ohne Chlorprodukte und ohne keinen anderen aggressiven chemischen
Bestandteil; nach der Reinigung mit einem trockenen, weichen Tuch abtrocknen. Die Anwendung von
Produkten, die Glanz verleihen, wird nur flr die AuBenflachen empfohlen.

Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem Wasserstrahl. Verwenden Sie keine Scheuer-
A pasten oder Scheuerpads.Keine Reinigungsmittel direkt auf die Innen- und AuBenob-

erflachen spritzen.

Es ist strengstens untersagt, die Schutzvorrichtungen und die Sicherheitsvorrichtun-

gen zu entfernen, um ordentliche Wartungsarbeiten vorzunehmen. Der Hersteller haftet

nicht fiir Unfélle, die auf die Nichteinhaltung der vorgenannten Pflicht zurlickzufiihren

sind.

Die Maschine nicht mit feuchten oder nassen Handen oder FiiBen beriihren oder

betétigen, keine Schraubenzieher, Kiichenwerkzeuge oder sonstige Gegenstande zwi-

schen die Schutzvorrichtungen und die Bauteile in Bewegung einfiihren.

Reinigung des Kondensators

Zur Aufrechterhaltung der Effizienz des Gerates muss der Kondensator in regelmaBigen Abstéanden
gereinigt werden. Nehmen Sie die Reinigung mit einem Pinsel mit weichen Borsten oder einem
Staubsauger vor und achten Sie dabei darauf, dass die Alurippen nicht verbogen werden.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl. Verwenden Sie keine Scheuerpa-
sten oder Scheuerpads.

FUr den Zugang zum Kondensator eines Schnellabkihlers ist es ausreichend, die Bedienblende oben
zu packen und auf sich zu zu ziehen. Die Bedienblende ist oben mit zwei Magneten und unten mit
Einsteckstiften befestigt. Reinigen Sie regelmaBig den vorderen Filter, der am Armaturenbrett angebracht
ist.

Der Kondensator der
Garunterbrechungsschranke und
der Aufbewahrungsschranke
befindet sich auf dem Dach des
Schrankes.
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Reinigung der Dichtungen
Um die Entwicklung des Schimmel vorzubeugen, regelméBig fir die Reinigung der Dichtungen sorgen.
Nur Lauwarm Wasser oder eine Lésung von Wasser und Bikarbonat verwenden.

A Keine Essig, Reinigungsmittel, Fettentferner, oder Sauerprodukte benutzen

Auswechseln der Wasserfilterkartusche (Vision und Levtronic)

Das Filtersystem weist eine Kartusche mit einer max. Haltbarkeit von 12 Monaten auf. Die Kartusche
innerhalb von max. 12 Monaten ab der Installation oder beim Erscheinen der Meldung auf der Elektronik
umgehend auswechseln. Falls die Kartusche nicht ausgewechselt wird, wird das Dampfgeneratorsystem
irreparabel beschadigt. Schaden, die durch die Nichteinhaltung der Angaben zur Qualitét des Wassers
und zum Auswechseln des Filters verursacht werden, flhren zum Verfall der Garantie fir das gesamte
Dampfgeneratorsystem.

Der Filter l&sst die folgenden Substanzen im Wasser zuriick: Silber, Ammonium, Kalium. RegelmaBig
sicherstellen, dass das Filtersystem keine Undichtigkeiten aufweist. RegelméaBig sicherstellen, dass die
Schlauche nicht verbogen sind. Verbogene Schlauche missen ersetzt werden.

Nach max. 10 Jahren muss das vollstéandige Filtersystem ersetzt werden. Nach max. 5 Jahren mussen
die Schlauche ersetzt werden.

Kondensatsammlung

Das Gerat (Schockfroster) ist mit einer Auffangschale flr das
Abtauwasser ausgestattet. Diese Schale muss in regelmaBigen
Abstanden entleert werden.

Alternativ den Kondensatablaufschlauch mit 3/4 “AuBengewinde
anschlieBen.

Die Aufbewahrungsschranke und die Garunterbrechungsschranke
(Vision, Levtronic, Thaw.Pro) sind mit einem automatischen
VerdampUfungssystem ausgestattet.

Reinigung der Verdampferschlang

Die regelméaBige Reinigung der Spulenoberflachen ist fir die Aufrechterhaltung der ordnungsgemaien
Funktion des Gerats unerlasslich. Die Entfernung von Verunreinigungen und schadlichen Rickstanden
erhoht die Lebensdauer des Registers erheblich und verlangert die Lebensdauer des Geréts.

e Entfernung von normalem Staub und Schmutz aus dem Lamellenpaket.
Vor jedem Reinigungsverfahren, das Spulen oder Waschen beinhaltet, mUssen alle
Faserriickstande (andere trockene Verunreinigungen), Schmutz und/oder Staub sorgféltig entfernt
werden, um eine mogliche Verstopfung des Lamellenpakets zu vermeiden, die den naturlichen
Luftstrom blockieren wiirde.
Die Verwendung eines Wasserstrahls, z. B. aus einem Gartenschlauch, gegen ein Register driickt
Fasern, Schmutz und Salze in das Register. Dadurch wird die Reinigung erschwert.
Die Fasern mussen vollstandig entfernt werden, bevor die Reinigung mit niedriger Geschwindigkeit
und das Abspulen mit Wasser abgeschlossen wird.
Das Staubsaugen ist eine empfohlene Reinigungsmethode; ist dies nicht moglich, verwenden
Sie eine nichtmetallische Burste mit weichen Borsten. In jedem Fall muss eine Beschadigung
des Lamellenpakets vermieden werden, indem das Reinigungswerkzeug in Richtung der Lamelle
angesetzt wird.
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Nachdem alle trockenen Verunreinigungen entfernt wurden, wird eine Spiilung empfohlen.
A Es ist sehr wichtig, dass bei der Reinigung Wasser mit niedrigem Druck (max. 7 bar)
verwendet wird, um eine Beschadigung der Rippen / Rohre / Batterie zu vermeiden.
e Reinigung mit Reinigungsmittel.
Nach dem Entfernen von Staub/Schmutz und dem Reinigen/Spllen der Batterie gemaR den obigen
Anweisungen, reinigen Sie die Teile mit den empfohlenen Reinigungsmitteln (siehe Tabelle).
Im Falle von Kustengebieten ist nach der normalen Reinigung auch eine Reinigung mit dem
Chloridentfernungsreiniger erforderlich.
Beachten Sie die Hinweise auf dem jeweils verwendeten Produkt. Vermeiden Sie die Verwendung
von Hochdruckreinigern. Die empfohlene Reinigungshaufigkeit fur die Wartung/Reinigung betragt
maximal 6 Monate. Bei besonderen Bedingungen (UbermaBige Verschmutzung, Staub) oder in
besonderen Bereichen (Kustengebiete mit Chloriden und Salzen, Industriegebiete mit aggressiven
Stoffen) sollte die Haufigkeit unter Berlcksichtigung und Bewertung der oben genannten
Bedingungen erhéht werden.

Informationen Uber zugelassene Detergenzien

EMPFOHLENES REINIGUNGSMITTEL VORGESCHLAGENER VERTEILER FUR

DIE EU
e FEco Restore” (fur normale periodische Reinigung) Errecom srl
e Greed” (zu verwenden nach der normalen Reini- Via Industriale, 14
gung in Klstengebieten) 25030 Corzano (BS) ITALY
e Jab* (empfohlen im Falle von Fettablagerungen) Tel: +39 (0) 030 9719096

WWW.errecom.com
*Erhaltlich bei Amazon

e Professioneller Reiniger fur Verdampfer Coldline (fir | Coldline srl

normale perdiodische Reinigung) Via E. Mattei 38
350838 Torreglia (PD) ITALY
Tel: +39 (0) 0499903830
www.coldline.it

Wichtige Zusatzliche Hinweise:

e Zugelassen sind nur die in diesem Dokument genannten Reinigungsmittel. Andere chemische
Lésungen oder Reinigungsmittel sind nicht zuldssig und durfen nicht zur Behandlung von
Warmetauschern verwendet werden. Andere als die zugelassenen Substanzen/Reinigungsmittel
koénnen Korrosion verursachen/erhdhen und die Beschichtungsbehandlung beeintrachtigen, was
zum Erléschen der Garantie flihren kann.

e Die Reinigung der Spulen hat ausschlieBlich nach den oben genannten genauen Angaben zu
erfolgen.

e Coldline empfiehlt dringend, sie sorgfaltig und vollstandig zu lesen:

e Das technische Datenblatt der zugelassenen Reinigungsmittel, damit die Wartung
entsprechend den angegebenen Anweisungen/Anforderungen und fehlerfrei erfolgt.

e Das Sicherheitsdatenblatt (MSDS) der zugelassenen Reinigungsmittel, damit der Kunde Uber
die korrekte Verwendung und die erste Hilfe bzw. Reaktion informiert ist.

der Reinigungsmittel oder nicht spezifizierte Handhabung der Substanzen in den oben
genannten Dokumenten entstehen. Dariiber hinaus haftet Coldline nicht fir Probleme,
die durch einen Betrieb entstehen, der die in diesem offiziellen Dokument enthaltenen
Spezifikationen missachtet.

f Coldline haftet in keiner Weise fiir Probleme, die durch unsachgeméaBe Verwendung
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15 - Gassicherheitsdatenblatt

R290 &

GWP: 3
ODP: 0

e Mdgliche Gefahren: Flussiggas - Hochentzindli.
e Erste-Hilfe-MaBnahmen:
e Nach Einatmen: Das Opfer mit einem umluftunabhangigen Atemschutzgerét in einen nicht
kontaminierten Bereich bringen. Halten Sie den Patienten ausgestreckt und im Warmen. Rufen
Sie einen Arzt an. Bei Atemstillstand mit kiinstlicher Beatmung fortfahren.
e Nach Hautkontakt: Bei Erfrierungen mindestens 15 Minuten mit Wasser bespriihen. Legen Sie
eine sterile Gaze an. sich medizinischer Versorgung beschaffen.
e Nach Augenkontakt: Augen sofort mindestens 15 Minuten mit Wasser spulen.
e Nach Verschlucken: Verschlucken wird als unwahrscheinlicher Expositionsweg angesehen.

R452a

GWP: 2141
ODP: 0

e Zusammensetzung:
e Difluoromethan (R32) 21,9%
e 2 3,3,3-Tetrafluoropropen (R-1234yf) 27,2%
e Pentafluoroethan (HFC 125) 50,9%

e |dentifikation der Gefahren: Flissiggas. In hoher Konzentration kann es Erstickung hervorrufen.

Spritzer kdnnen Kalteverbrennungen verursachen..

e Erste-Hilfe-MaBnahmen:

e [nhalation: In hoher Konzentration kann das Flissiggas Erstickung hervorrufen. Zu den
Symptomen gehort der Verlust von Mobilitat bzw. des Bewusstseins. Die Opfer kdnnen sich der
Erstickung nicht bewusst sein. Ein Atemgerat tragen, die Opfer in einen gut beltfteten Bereich
bringen und im Warmen ablegen. Arzt rufen. Nur bei Atemstillstand kinstlich beatmen.

e Kontakt mit der Haut: Der Kontakt mit der verdampfenden Flissigkeit fuhrt zum Gefrieren der
Haut.

e Kontakt mit den Augen: Die Augen umgehend mit Wasser ausspulen. Eventuelle Kontaktlinsen
falls moglich entfernen. Weiter ausspulen. Zumindest 15 Minuten mit reichlich Wasser aussplulen.
Umgehend in arztliche Behandlung begeben. Flr weitere 15 Minuten ausspllen, falls keine
sofortige arztliche Behandlung verfugbar ist.

e Einnahme: Die Einnahme wird als wenig wahrscheinliche Aussetzungsweise angesehe.
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